


Solo en las mejores añadas, se elabora el vino 
de guarda con el viñedo  mas antiguo, de mas de 
50 años. Es el mas exclusivo de Bodega, 
forma  parte de la elite mundial. Tempranillo, 
Mazuelo, Graciano y Maturana. 17meses en 
barricas nuevas de roble frances

89% tempranillo, 6% garnacha, 5% mazuelo. 
Mínimo 19  meses en Barricas nuevas de roble 

francés de grano fino

70% tempranillo, 17% garnacha, 
13% mazuelo.  Mínimo 23 meses  en 
barricas de roble francés (40% nuevas)

14º 14º 14º

Elaborado en los años que prometen mayor 
longevidad ya que su periodo de crianza es de 
al menos cinco años. 80% Tempranillo, 
10% Mazuelo y 10% Garnacha. Crianza 16 
meses en roble francés y 8 en americano. 
Minimo 36 meses en botella.

14º



intensidad en nariz, en boca fresco y redondo. Profundo y complejo, con base de fruta fresca y 
toques minerales. Un vino equilibrado que expresa fielmente la tipicidad de la Denominación 

de Origen Ribera del Duero.

Añada 2019. 100% tinta fina. 14 meses en roble francés. Vendimia seleccionada y a mano. Gran Reserva especial. Añada 2018. 100% tinta fina. Mínimo 18 meses en roble francés. Vendimia

La Bodega Conde de San Cristóbal, situada en el histórico Pago de Valdestremero, en el corazón de la Ribera del Duero, nace a principios de siglo. La finca cuenta con una orografía 
privilegiada y por ello los viñedos del Pago de Valdestremero ya producían uvas para la elaboración de los vinos que se servían en la corte vallisoletana del rey Felipe II, en el siglo XVI. 
Parcelas con altitud entre 780-900 metros, con 7 tipos diferentes de suelos. La edad media del viñedo es de 30 años

seleccionada y a mano. Gran intensidad en nariz, en boca fresco y redondo. Profundo y 
complejo, con base de fruta fresca y toques minerales. Un vino equilibrado que expresa 

fielmente la tipicidad de la Denominación de Origen Ribera del Duero.

14,5º 14º



Ribera del Duero. Vino de lagrima, color rosa pálido, limpio, expresivo y floral. 100% Uva tinta del país. 5 meses de crianza sobre lias. En nariz, es expresivo e intenso, con aromas de fruta roja 
del bosque: grosellas, frambuesas y fresas, notas lácticas (el conjunto recuerda un poco a un yogurt de fresa). En boca, nos encontramos con un toque elegante, un vino con mucha 
estructura. Ideal para el buen tiempo.

13,5º



Añada de las de antes en Galicia. Muchas notas cítricas y varietales (manzana verde, pomelo). Añada más fresca y temprana que otros años, de corte atlántico, muy aromática, afrutada y con 
una importante acidez (málico), lo cual nos ha posibilitado hacer un porcentaje de fermentación maloláctica en el primer cupaje. Esto hace que el vino necesite menos tiempo en botella para 
redondearse y que sea más equilibrado y complejo desde el principio. Batonnage y microxigenaciones. 3 Tipos de vinificación: Una parte se despalilla para macerar a continuación a baja temperatura. 

Otra parte, vinificamos los racimos enteros de raspón bien lignificado. La tercera parte se vinifica directamente tras el despalillado. 3 Tipos de depósitos (acero inox, tinas roble y ánforas)

12,5º 12,5º

30 hectáíeas en Rías 
Baixas, Condado de 
ľea.Chateau. Edad de 
más de 40 años. 
Bancales oíientados al 
suí hasta la oíilla del íío 
Miño, cíeando un 
anfiteatío natuíal

50% Albaíiño
50% Louíeiío
90% en íoble fíancés
10% en ánfoías de 
cocciopesto 6 meses de 
cíianza sobíe lías bantonnage 
manual
un año de cíianza en botella.

100% Albaíiño



Special Cuvée. 60% Pinot Noir, 25% 
Chardonnay, 15% Meunier. Mas de un 85% 

de Grands y Premiers Crus. 5 años de bodega

R.D. (recientemente degollado) maduración 
prolongada. La revolución en el champagne. 60% 
Pinot Noir, 40% Chardonnay. 10 años bodega.

Degüelle manual. Extra brut

Rosé. 62% Pinot Noir, 24% Chardonnay, 
14% Meunier. Se añade solo de 5 a 6% de 

vino tinto debido a su fuerza

La gran Année. Añada excepcional. 70%
Pinot Noir, 30% Chardonnay.



Brut Majeur. 40% Chardonnay, 40% Pinot
Noir, 20% Pinot Meunier. 4 años de bodega

Blan. 60% Pinot Noir, 100% 
Chardonnay.Seleccion de mejores uvas de 5 

regiones de Côte des Blancs. 6 años sobre lias

Brut Nature. 40% Pino Noir, 40%
Chardonnay, 20% Meunier. 4 años de 

bodega

Rose Majeur. 50% Chardonnay, 40% Pinot 
Noir y 10% Pinot Meunier. 3 años sobre 

lias
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