


37,5º 37,5º 17º

Mínimo 48 meses en barrica de 
roble Americano

Mínimo 48 meses en barrica de roble Americano
4 filtrados de carbon tras el añejado

Crema de Ron



38º 38º 38º

Envejecido en roble Americano blanco y 
reposado en piedras Onyx

Mínimo 10 años en roble Americano Doble envejecimiento-40 aniversario



40º 40º 40º 40º

Lotes enumerados de pequeñas barricas.
Madera de Oloroso español y roble Americano

Envejecido mínimo 21 años en barricas de ron
añejos

El Single Malt mas emblemático del mundo,
madurado en barricas de Jerez y Bourbon .

El mas premiado del mundo

Único single malt de 15 años entre los 10 mas 
vendidos del mundo



40º 40º

Whisky 100% de malta. Creado para coctelería.
Reposado en barrica de bourbon

Whisky ahumado a base de turba. Mezcla de 
maltas. No contiene whisky de grano



40º40º 40º

El Whisty mas artesanal del mundo. Cupos muy limitados

Envejecido en roble Americano yEspañol; barricas de bourbon, 
Oporto y jerez. Notas afrutadas, paladar cremoso y sedoso con 
toques afrutados y a miel, sutil nota a especias; sabor oporto

Envejecido en roble Americano y acabado en 
barricas de ron caribeño.

Madurado en barricas de bourbon y barrcas de Jerez. Aroma rico 
y redondo. Paladar suave y ligero combinando nueces y aroma de 

canela. Acabado caluroso, redondo y con notas de miel



40º 40º 40º

Tercer Whisky Escoces del mundo. Blended de 25 
whiskies diferentes (Glenfiddich)

Doble madera. Primero madera de roble y 
después roble de Ron

Mas porcentaje de whiskies de turba (ahumados)



35º

40º
40º

Licor de Whisky americano. Afrutado y especiado

Primer Blended Irlandes. Único en: triple destilación; triple 
blended de los tres tipos irlandeses (grano, cebada y cebada 
malteada); triple cash (roble americano, jerez y americano 

exbourbon)

Combinación de Whisky escocés con elixir 
secreto de hierbas, especias y miel de brezo



44º 43,4º 43,3º43,4º

Once plantas medicinales de todo el mundo. 
Pétalos de rosa y pepino. Aroma suave. Sabor 

citrico con notas a pimienta rosa.

Citrica. En nariz equilibrio de aromas florales y 
citricos. Paladar cálido y floral. Hendricks + 

flores que florecen a la luz de la luna

Seca y redonda. 3 botánicos 
secretos añadidos

Inequívocamente Hendrick’s con una mezcla 
estimulante de botánicos naturales 

provenientes de la costa, un suave acabado 
cítrico y un excéntrico toque de brisa marina.



➢ Profundamente floral.

➢ Integrante mezcla de 

flores silvestres: Rosas, 

Lavanda, Geranios…

➢ Notas herbales y frescas.

NUEVA EDIDION LIMITADA: FLORA ADORA

NARIZ

➢ Sabor floral.

➢ Notas herbales y verdes.

➢ Un ligero toque cítrico 

por el coriandro.

➢ Final floral, persistente y 

algo seco.

BOCA



UN mUNdO dE sAbOREs. 
siN NAdA dE ALCOhOL
- Expertise y know how de Hendrick’s: creada en la
misma destilería por Lesley Gracie.
-Proceso de destilación artesanal y de calidad, sin 
azúcares añadidos y con aromas naturales.
-Sustitutivo o alternativa perfecta al gin tonic vs. 
Atopia se caracteriza por un sabor cítrico con un 
ligero toque amargo al final, mientras que 
Seedlip es más vegetal / herbáceo.
-Bebida nolo premium hecha con ingredientes 
naturales: es una alternativa sin alcohol de calidad 
(0,5 º), hecho con ingredientes naturales y en línea 
con las tendencias actuales de productos saludables 
demandadas por el consumidor.
-Bajo en calorías y en azúcar: Se considera una 
bebida sin alcohol aunque contenga 0,5% de 
alcohol.(ej cervezas sin alcohol). Atopia contiene 
5g de azúcar cada 100g.

Con todo el sabor de la 
naturaleza y sin alcohol



37,5º 40º 37,5º

Masters macerada con fresa y frambuesa naturalesTridestilada. 5 botánicos (enebro, coriandro, 
cardamomo, limon y naranjas de valencia)

Masters macerada con manzana verde. Equilibrada 
entre la acidez y dulzor



38º 38º

Infusion de Frambuesa y
lima

Osobenaya (especial). Tres
destilaciones

40º 40º

Filtrado hasta cinco veces y 
reposado 30 días

Filtrado hasta cinco veces y 
reposado 3 meses. 



40º 40º 25º33º

Triple seco Gallego. Cristalino. Destilación y 
maceración de naranjas naturales dulces y 

amargas

Amareto italiano. Combinación perfecta del 
dulzor del hueso de albaricoque con aromas 
de almendras. Almendra dulce en nariz y en 

boca dulce e intenso (mazapán)

Grappa italiana. 18 meses 
de barrica. Reserva

Infusionado con canela y un toque picante.
Líder mundial



38º 38º 38º

100% Agabe azul. Reposado mínimo un año en barricas de
burbon, que le da una suavidad excepcional

100% Agabe azul. Envejecido en roble francés. Sabor
suave y ligero a roble

100% Agabe azul. Inicio dulce pero seguido de un sutil 
pero inconfundible sabor que recuerda a la pimienta.



40º 40º 40º

100% Agabe azul. Potente sabor a agave acompañado de 
notas de chocolate, tabaco y café. se añeja en barricas de 

roble americano durante al menos 12 meses

100% Agabe azul. Con cuerpo y viscoso con intenso sabor a 
agave y toques de vainilla y caramelo, envejecido durante 

más de 2 meses en barricas de roble americano

100% Agabe azul. Inicialmente dulce pero seguido rápidamente 
por especias picantes. Sedoso y delicado, una bolsita de 
especias se abre en abanico en el paladar

TEQUILA KAH



5º 5º LIMA NATURALFRAMBUESA

Donde un sabor a frambuesa fresca y madura se mezcla con una 
bebida refrescante. Disfruta hoy del dulce y a la vez ácido sabor 
a frambuesa. Agua con gas purificada, alcohol, sabores 
naturales, azúcar de caña, ácido cítrico, concentrado de jugo de 
frambuesa natural, citrato de sodio.

Imposible ignorar el fresco sabor a lima natural. En cada sorbo 
se siente un aroma cítrico puramente refrescante y exquisito, 

que deja en el paladar un sabor delicioso y fresco. Agua con gas 
purificada, alcohol, sabores naturales, azúcar de caña, ácido 

cítrico, concentrado de jugo de lima natural, citrato de sodio.

Sin gluten. 100 calorías



15º 18º 18º 15º

2 meses de maceración con mas de 80 
hierbas aromáticas

2 meses de maceración con mas de 80 hierbas 
aromáticas y 12 meses en barrica

2 meses de maceración con mas de 120 
hierbas aromáticas. 12 meses en barrica

Dry. 2 meses de maceración con mas de 
120 hierbas aromáticas. 12 meses en 

barrica



2 meses de maceración con mas de 120 
hierbas aromáticas.

Mínimo 36 meses en barrica

2 meses de maceración con 
mas de 120 hierbas

arimáticas. Mínimo 12 meses 
en barrica

2 meses de maceración con mas 
de 80 hierbas aromáticas. 
Mínimo 3 meses en barrica

15º 18º 20º

Intenso aroma fruto de la 
combinación de hierbas aromáticas, 

especias y notas cítricas que 
proporcionan un agradable toque 

fresco. Tras un año en barricas

15º18º

Mas de 80 hierbas aromáticas. 
Combinación limpia y brillante; mucho 
cuerpo y textura, acabado generoso. 
Regusto redondo y elegante. fórmula 

originaria de finales del S.XIX de la que 
forman parte botánicos clasicos



Color caoba, brillante y limpio. El mar se 
hace muy presente tanto en boca como en 

nariz con un recuerdo a brisa marina y 
algas. En boca se muestra salino con un 

toque dulce.



40º 30º 43º35º

Aguardiente de vino envejecido (brandy) en 
barrica de roble francés y americano mínimo 

8 años

Aguardiente de Orujo de Galicia 100% vinico 
(Albariño). Triple destilacion

Licor de café macerado en aguardiente de 
orujo gallego

Licor de hierbas. Maceración en frio de 7 
hierbas aromáticas en orujo gallego y 3 

meses mínimo de reposo



CATA
Cristalino, de color tostado con 
aromas balsámicos y dulces, 
aparición de algún toque de cítricos, 
muy digestivo

CONSUMO

Se suele consumir como digestivo y se 
recomienda servir muy frío.
Manténgase en la nevera. No se 
recomienda el congelador para no 
desvirtuar su paladar original.
El carácter único y versátil de este licor, 
le convierte en un gran aliado para su 
uso en coctelería.

Licor elaborado macerando 
aproximadamente durante tres meses, 
hierbas aromáticas y medicinales como el 
cilantro, canela, anís y otras, en 
aguardiente de Orujo. Receta tradicional 
desde 1877.

ELABORACION

• Licor de Cilantro único en el 
mundo

• Receta familiar de D. JOSÉ
AZORES, de 1877

• Reconocido por su calidad y 
propiedades

• Muy digestivo

PUNTOS CLAVES



30º 17º

CremaAguardienteHierbas

30º

Cafe

30º

Miel

40º



40 años 30 años20 años 10 años



Six Grepes VintageWhite Tawny



30º36º

Terry 1900 es caoba, transparente y brillante. De 
aroma concentrado y exquisito. Sabor sabor suave, 
amplio, vigoroso y con cuerpo. Fruto de holandas y 
aguardientes cuidadosamente seleccionados, ha sido 
pacientemente envejecido en las bodegas de Terry

Espirituosa líder en España. Elaborado a partir de brandy de Jerez. Color 
ámbar brillante, luminoso y con tonos ocre. Muy delicado en olfato, con 

matices avainillados de la madera que lo contuvo; Notas frutales y de 
almendra amarga. Su sabor es suave y cálido, con notas de pasas, uvas y 

robles; Complejo, persistente y largo en el retrogusto

36º

Perfecto para acompañar un aperitivo o para 
acabar cualquier comida o cena. Primer 
brandy del mundo que se atreve a ser blanco



36º 38º

Brandy Solera Gran Reserva inspirado en los brandies 
procedentes de las soleras del S.XIX. Su sabor y matices 
provienen de su triple envejecimiento en botas que han 
contenido Amontillado, Oloroso y Pedro Ximénez. Un Brandy 
moderno adaptado a los paladares actuales.

Brandy de Jerez Solera armonioso, con un estilo 
único que no deja indiferente a nadie. Envejecido 
en Sherry Casks que han contenido previamente 
vino de Jerez, este Brandy, fruto de la experiencia 
y la innovación

36º

Brandy Solera Reserva elaborado y envejecido con 
minucioso cuidado en Sherry Casks que han contenido una 
exclusiva selección de Amontillados y Olorosos. Este doble 
envejecimiento aporta al brandy su tacto aterciopelado y 
sabor vinoso.



40º 40º

Brandy de Jerez Solera Gran Reserva, reconocido como 
Mejor Brandy del Mundo 2019 por la IWSC. Envejecido en 
Sherry Casks que han contenido Oloroso de 18 años, 
nuestro Brandy Prestige es toda una experiencia para los 
cinco sentidos.

Brandy Solera Gran Reserva obtenido a partir de 
vinos especialmente seleccionados para su 
destilación. Envejecido en Sherry Casks 
previamente envinadas con Pedro Ximénez de 12 
años

40º

Brandy de Jerez Solera Gran Reserva obtenido a partir de 
vinos cuidadosamente seleccionados para su 
destilación. Envejecido en Sherry Casks que han contenido 
Amontillado de 15 años. Una expresión sencillamente 
inigualable.



Bristol Cream – Sherry. Se 
elabora empleando todos los 
estilos de vino de Jerez.

Amontillado Medium Dry - 
Sherry. Vino generoso de licor 

Amontillado Medium, 
elaborado a partir de una 

mezcla de Amontillado con 
una pincelada de P Ximénez.

Aperitivo Pink- Vino 
aromatizado, perfecto para 

aperitivo. Compuesto por una 
mezcla de Fino base con vino 

tinto variedad Tintilla

Aperitivo Orange. Vino 
aromatizado, perfecto para 
aperitivo. Compuesto por uva 
Palomino y Moscatel



FINO                 AMONTILLADO        PALO CORTADO           OLOROSO            PEDRO XIMENEZ
Solera 1953
100% fino

Solera 1928. 100% fino
Crianza biológica y oxidativa

Solera 1906
Amontillado-Oloroso

Solera 1918
100% fino

Solera 1922
100% Pedro Ximenez



VERY OLD RARE SHERRY. GAMA SUPER PREMIUM. Envejecidos durante al menos 30 años, en botas de roble mediante Criaderas y Solera

Solera establecida en 1940. 
Uva Palomino 100%. 19º Se 

disfruta mejor ligeramente 

frío a unos 15-17ºC

Solera establecida en 1919. 
Uva Pedro Ximenez 100%. 
16º Se disfruta mejor 

ligeramente frío a unos 15-

17ºC

Solera establecida en 1906. 
Uva Palomino 98% y Pedro 
Ximenez 2%. 19º Se disfruta 

mejor ligeramente frío a unos 

15-17ºC

Solera establecida en 1909. 
Uva Palomino 90% y Pedro 
Ximenez 10%. 20º Se disfruta 

mejor ligeramente frío a unos 

15-17ºC
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