PUERTO DE INDIAS
CLASSIC

Gin Puerto de Indias
Classic

Vista:

Color cristalino.

Nariz:
Atractivo aroma citrico, suave y conuna
enorme riqueza de matices.

Boca:
Destaca por sus notas citricas sobre fondo
de enebro su textura suave.

Final:
Frescoy suave.

40% VOL.ALC

PUERTO DE INDIAS
STRAWBERRY

Gin Puerto de Indias
Strawberry

Vista:

Color brillante salmaén.

Nariz:
Inconfundible aroma a fresas naturales
de Huelva.

Boca:
Amplios matices de fresa y enebro con

ligeros toques citricos.

Final:
Suaveyfrescoalavez.

37.5% VOL.ALC

PUERTO DE INDIAS
MORA

Gin Puerto de Indias
Mora

Vista:

Apariencia blanca traslucida.

Nariz:
Destacan las notas frutales de la mora subrayadas
por finos recuerdos a caramelo de violeta, sobre
un fondo fresco y citrico.

Boca:

Tras una entrada finay aterciopelada, las notas
complejas de los frutos negros silvestres se abren
paso con sus matices suaves, intensos, agridulces,
culminando con el ligerisimo toque caracteristico

de lacanela.

Final:
Suave, frescoy seco alavez.

37.5% VOL.ALC

GIN PUERTO DE INDIAS
LEMONBERRY

Vista:

Color amarillo palido, con reflejos
verdes.

Nariz
Notas a mora y fresa con un frescor
citrico de frutos rojos dulces.

Boca
Nota citrica de limén, redondeada por
el sabor a fresa y mora.

Final
Dulce, fresco y citrico, semejante a un
caramelo de limén.

GIN PUERTO DE INDIAS
SWEETLEMON

Gin Puerto de Indias
Sweetlemon

Vista:

Color verde con brillos
Nariz

Melén dulce y enebro.

Boca
Potente sabor a melén con toques
citricos.

Final
Dulce y fresco.

37.5% VOL.ALC



PERFECT SERVE:

5cl de Puerto de Indias Strawberry. ,‘,,,,M}gd
20cl de ténica/7up. PG
Hielos.

Fresas cortadas.
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PUERTO STRAWBERRY
MULE

4,5cl Puerto de Indias Strawberry.
12cl de Ginger Beer.

Zumo de media lima.

Fresas en rodajas frescas

y una ramita de menta.

Hielo.

PUERTO STRAWBERRY
SANGRIA

15cl Puerto de Indias Strawberry.
75 cl de vino rosado.

26/36cl de Soda o 7up.

Rodajas de fresa y rodajas de limén.
Hielo.




PERFECT SERVE:

5cl de Puerto de Indias Blacberry.
20cl de ténica/7up.
Hielos.

Moras y ramas de canela.

BLACKMOIJITO

5cl de Puerto de Indias Blackberry.
Media lima troceada.

Moras naturales.

Hierbabuena.

Soda.
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BLACKLADY

5cl de Puerto de Indias Blackberry.
LM 3cl de zumo de lima.

. 3cl de clara de huevo.
leS j 2cl de sirope de canela y mora.
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PERFECT SERVE: MOJITO PUERTO CLASSIC

6cl de Puerto de Indias Classic.

2 Cucharadas de azUcar.

Zumo de lima.

Zumo de limon.

6-7 Hojas de hierbabuena (menta).
Rodaja de limon.

5cl de Puerto de Indias Classic.
20cl de toénica.

Hielos.

Rodaja de lima.

PUERTOMENTA

5cl de ginebra Puerto de Indias Classic.
20cl de ténica.
Zumo de un gajo de lima.

= ‘ S Una rama de menta.
) . Rodaja de limén.
| DuertosIrdias .
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5¢l de Puerto de Indias SWEET MELON T
20cl de refresco de limén o 7UP

Rodaja de lima

Hielos

5cl de Puerto de Indias LEMONBERRY
20cl de 7UP o Ténica
Fresa laminada y rodaja de limén
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