EGET,
o 4,,,1

Tio Pepe

Fino

Criado en solera
durante un periodo
aproximado de 4
afios, nuestro fino
posee un color
pajizo palido, de
aroma delicado
(almendroso) y
punzante, sin
acidez, muy seco y
ligero en el paladar.
Temperatura a la
que debe beberse:
entre 40y 70C.
Ideal para “tapear”
y para acompafiar
mariscos, pescados,
jamén y quesos
suaves.
Graduacién: 15%

tiopepewines
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Del Duque

Su solera, de mas
de trescientos afios,
se inicié con 16
botas compradas
del Duque de
Medinaceli en 1835.
De color &mbar
brillante, aroma a
frutos secos y
destellos a canela y
melocotén. Més de
30 afios de
envejecimiento en
roble dan a este
Amontillado muy
viejo una inmensa
concentracioén y
complejidad. Es
ideal para
degustarlo con
queso viejo y
parmesano. Servir a
temperatura
ambiente.
Graduacion: 21,5%
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Beronia
Alegra

DISPONIBILIDAD

Tio Pepe
en Rama

Uva palomino. Su crianza
se desarrolla bajo una

capa de levaduras "la
flor", que nace de
manera esponténea y
que interactta con el
vino durante su crianza
de un minimo de 5 afios
en la quietud de la
bodega. Amarillo pélido
con verde oliva y reflejos
dorados. Muy aromético
y con el caracter
distintivo que le da la flor,
intensificado por la
naturaleza salvaje del
vino sin refinar. Aromas a
panaderia y almendras
acompafiados de sabores
pronunciados y un final
citrico limpio y largo.
Graduacién: 15%

DISPONIBILIDAD

| LIMITADA

Tio Pepe

Una Palma

Uva Palomino.
Elaboracién mediante
Soleras y criaderas.
Finos de maxima
calidad que presentan
un aroma
particularmente limpio
y delicado. Es un fino
de aroma
extremadamente
delicado y de
excepcional finura. El
numero de Palmas es
proporcional a su
edad; mas de 6 afios
de vejez. Tartar de
aguacate con
tomates, anchoas y
cangrejo (esta
riquisimo pero
podriamos alternar las
anchoas y los
cangrejos por atdn,
salmén, corvina, etc.).
Graduacioén: 15,5%

DISPONIBILIDAD

LIMITADA
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Tio Pepe

Dos Palmas

Uva Palomino.

Elaboracién mediante

Tio Pepe

Tres Palmas

Uva Palomino.
Elaboracién mediante

Tio Pe

Cuatro

almas

Uva palomino.
Elaboracién

Soleras y criaderas.
Finos de méaxima
calidad que presentan
un aroma
particularmente limpio
y delicado de
excepcional finura. El
numero de Palmas es
proporcional a su
edad; 8 afios de vejez
aproximada. Ajo
blanco con uvas y
crujientes de ibérico
(refrescante vy dificil de
maridar, este plato
armoniza a la
perfeccién con un fino
de larga crianza como
este). Graduacion:
15,5%

Soleras y criaderas.
Finos de méaxima
calidad que presentan
un aroma
particularmente limpio
y delicado de
excepcional finura.

El nimero de Palmas
es proporcional a su
edad; mas de 10 afios
de vejez. Atun rojo de
almadraba con fondo
de pisto.

Graduacion: 16%

mediante Soleras y
criaderas.

Finos de méaxima
calidad que
presentan un aroma
particularmente
limpio y delicado de
excepcional finura. El
numero de Palmas es
proporcional a su
edad; 45 afios de
vejez. Vino de
meditacion para
tomar solo, con un
buen libro o en
buena compaiiia. De
todas formas bien
vale acompafiar ese
momento magico con
un buen queso viejo
o ibéricos de calidad.
Graduacion: 21%

Viiia AB
Amontillado

Vino amontillado,
de color dmbar,
con aroma
punzante,
avellanado, suave y
lleno al paladar.
Muy seco. Es un
aperitivo excelente
ycasaala
perfeccion con
carnes blancas,
pescados azules y
quesos maduros.
Graduacion: 16,5%

Alfonso

Oloroso Seco

Leonor
Palo Cortado

Oloroso seco de
color &mbar
dorado. Aroma

Criado una media de
12 afios en botas de

poderoso.

En el paladar es
sabroso, armdnico
y persistente,

con recuerdos a
nueces. Seco en
crianza. Ideal como
aperitivo y para
acompafiar caceria
y carnes rojas.
Graduacion: 18%

roble americano,
siguiendo el sistema
de criaderas y solera,
es un palo cortado de
color ambar con tonos
dorados y ribete ocre.
Un vino serio, intenso,
con aromas de frutos
secos, donde
destacan las
almendras tostadas y
avellanas, arropadas
por notas de madera
vieja. Al paladar es
intenso y persistente,
con matices tostados.
De postgusto largo y
equilibrado y con un
paso de boca suave.
Combina a la
perfeccion con caza y
carnes rojas.
Graduacién: 20%

Solera 1847

Cream

Cream elegante y
suave de célido
color caoba.
Aroma redondo,
limpio y
aterciopelado.

En el paladar tiene
mucho cuerpo.
Ideal como
aperitivo y
acompafiamiento
de postres.
Excelente servido
en vaso con hielo.
Graduacion: 18%

Nectar PX

Dulce

Procedente de uva
Pedro Ximénez,

es un vino muy
dulce, suave y
persistente. Con
aromas a pasas e
higos secos, resulta
exquisito como
postre o
acompafando a
helados mezclados
con macedonia

o frutos secos.
Debe servirse
fresco a 16°C.
Graduacion: 15%
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Apéstoles

Esta solera fue creada
en 1862 en honor a
Su Majestad la reina
Isabel II de Espafa
con motivo de su
visita a las bodegas
de la casa. De color
ambar oscuro, sus
aromas ofrecen la
sublime combinacion
de frutos secos
aportado por la
variedad Palomino,
ensamblados con la
dulzura de la uva de
Pedro Ximénez
tostada al sol. Mas de
30 afios de crianza le
confieren a este Palo
Cortado muy viejo
una concentracion
espectacular. Servir a
temperatura
ambiente.
Graduacién: 20%
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Beronia
Ecolégico

Matusalem

Sélo tras més

de 30 afios de
envejecimiento en
bota, este
extraordinario
Oloroso Dulce muy
viejo adquiere su
color caoba con
intensos aromas a
frutos secos,
datiles, uvas pasas
y roble afiejo.
Elegancia,
complejidad y
concentracién en
el paladar. Témelo
acompafiado de
queso Stilton,
Cabrales o pudding
de frutas. Servir a
temperatura
ambiente o
ligeramente fresco.
Graduacién: 20,5%
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Beronia

Crianza

Noé

Vino excepcional que
ha recibido los
mejores cuidados.
Procede de la vifia
Esteve, en la zona
del Jerez Superior,
donde tiene lugar su
soleo sobre redores
de esparto a la
manera tradicional.
El “Soleo”, o
pasificacion de la
uva Pedro Ximénez
al sol, y su posterior
envejecimiento
durante mas de 30
afios dan a Noe, un
color ébano con
irisaciones yodadas.
Aroma de higo,
ciruela, caféy
especias. Fresco y
sedoso al paladar.
Servir a temperatura
ambiente o fresco.
Graduacién: 15,5%

Beronia
Reserva

Vermouth

La Copa Rojo
Elaborado a partir de
exclusivas Soleras de
Oloroso y Pedro Ximénez de
mas de 8 afios de crianza.
Se lleva a cabo una
meticulosa seleccion de
botanicos con el objetivo de
conseguir un equilibrio entre
amargor y dulzor, tanto en
aroma como en sabor.

Los principales botanicos
utilizados con el ajenjo,
ajedrea, clavo, piel de
naranja, nuez moscada y
canela. La receta con la
proporcion de cada boténico
utilizado se conserva en
secreto guardada bajo llave
en la bodega.

El aperitivo perfecto para
revivir la clésica "hora del
Vermouth”. Disfritelo frio,
por si solo 0 combinado
combinado con soda y hielo
picado.

Graduacion: 15,5%

Beronia
Gran Reserva

Vermouth
La Copa Blanco

Selectos Finos y una
cuidada seleccion de
botanicos en los que
destacan los amargores
del ajenjo y la ajedrea en
combinacion con claros
toques citricos,
conforman la receta que
emplea Gonzalez Byass
para la elaboracion de
vermouth blanco en sus
bodegas de Jerez.
Limpio, elegante e
intenso. Destacan sus
notas citricas en
combinacién y equilibrio
con los tipicos amargores
del Vermouth.

Vermouth Blanco La Copa
resulta un trago ideal,
solo 0 como base de
cocteles en la

moderna mixologia.
Graduacion: 15%

Beronia
Viiias Viejas

Vermouth
La Copa Extra Seco

Receta histérica de 1906, del
entonces llamado “Vermouth
Francés”, que todavia se
conserva en el Archivo
Histérico de Gonzalez Byass.
Base de Vino Fino de Jerez
de marcado cardcter seco y
final salino, con
maceraciones de citricos y
seleccion de botanicos donde
destaca la ajedrea, el clavo
y la canela.

Vermouth Blanco Extra Seco
afiade frutos rojos para
alcanzar notas balsémicas de
largo postgusto.

Ideal para la cocteleria
moderna y los grandes
cocteles clasicos
atemporales.

Graduacion: 17%

DISPONIBILIDAD

LIMITADA

Beronia
Graciano

Vermouth
La Copa Reserva

Un Vermouth creado a
partir de recetas
histéricas conservadas
en la bodega de Gonzélez
Byass desde el siglo
XIX.Envejecido durante
12 meses en botas de
roble americano
envinadas con nobles
olorosos durante 2 afios
(Sherry Cask). El
envejecimiento en estas
botas aporta el caracter
de roble que, unido a
notas de quina y naranja,
conforman el caracter
diferenciador de este
vermouth reserva. En
boca no deja lugar a
dudas sobre su origen en
el vino de Jerez.
Graduacion: 18%

Beronia
Tempranillo E. Especial
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Finca Moncloa
Tintilla de Rota

Finca Moncloa
Syrah & Cabernet Sauvignon

DISPONIBILIDAD

Finca Moncloa
Tintilla de Rota Dulce

La recuperacion de la "memoria perdida". Con este pequefio vifiedo de Arcos de la Frontera, la Familia
Gonzélez recupera la tradicion de elaborar grandes vinos tintos en Cadiz, como ya se hiciera en el siglo XVI.
Apuesta por la recuperacion de la ancestral Tintilla de Rota, una variedad autdctona andaluza que aporta una

complejidad muy singular.

Vino Tinto Premium elaborado
en Arcos de la Frontera. Mas
de 12 meses en barricas
nuevas de roble americano y
francés. Coupage formado por
Syrah, Cabernet Sauvignon,
Tintilla de Rota, Merlot y Petit
Verdot.

Color rojo rubi intenso. Aroma
a notas de frutas maduras,
especias y cacao. En boca
notas de bosque mediterraneo
y balsamicas, vainilla y café.
Taninos suaves. Ideal para
acompafiar carnes rojas a la
brasa, caza menor y quesos.
Graduacion: 14%

100% Tintilla de Rota,

crianza en barricas de roble francés
y americano durante més de 12
meses. Terminada la crianza en
barricas, se realizé el coupage,
embotellandose en julio de 2020.
Vino de intensidad alta, con
tonalidad cereza picota y légrima
gruesa y persistente. Aromas
intensos de frutas rojas y negras,
notas minerales marcadas, notas
especiadas, cacao, tostados y
torrefactos de la madera y ligeras
notas balsamicas que

aumentan en intensidad en la copa.
Equilibrado y fresco, con muy
buena acidez y entrada
ligeramente dulzona. Mucho
cuerpo, carnoso, largo y con
taninos redondeados. En nariz

se aprecian aromas de frutas,
especias y notas de cacao y
torrefactos. Final largo y
persistente.

Graduacion: 14,5 %

incamoncloa

Beronia
Seleccion

Beronia
Reserva Mazuelo

100% Tintilla de Rota,
variedad de Cadiz. El
sistema de elaboracion, es
el tradicional utilizado por
Gonzalez Byass en el Siglo
XIX. Envejece durante 18
meses en barricas de roble
francés. Un vino dulce
natural. De color cereza
muy intenso con aroma
intenso a ciruelas, frutas
rojas compotadas,
mentoles, violetas, vainilla,
cacao y maderas nobles.
Elegante y sugerente en
boca. Largo y persistente.
Para acompafiar el postre,
chocolate, especias dulces,
higos frescos y también
quesos azules.
Graduacién: 15%

Beronia 1 a. c.

65% Garnacha y
35%Tempranillo.

Alegra se presenta como un
Rioja redondo, voluminoso,
elegante y persistente. De
un color rosa cuarzo y
reflejos nacarados, presenta
en su fase olfativa un aroma
goloso y seductor. Los
toques dulces de caramelo,
fresa, melocotdn y un toque
de nata, predominan sobre
un fondo ligeramente citrico
que le aporta una frescura
aromatica muy sutil. Ya en
boca destaca por una
equilibrada acidez que
acompafia a una abundancia
de fruta fresca en el paladar.
Graduacion 13%

Tempranillo 100%.
Elaborado a partir de
uvas de agricultura
ecoldgica, realiza la
fermentacion producida
por levaduras naturales
propias de la uva.
Posteriormente realiza 6
meses de crianza en
barricas de roble
americano. Atractivo rojo
picota con reflejos
granates. Intensos
aromas a frutos rojos
maduros como ciruela,
con notas especiadas.
Destacan matices de
tomillo, tabacoy
chocolate. Entrada
amable y elegante al
paladar. Bien
estructurado, fresco y
goloso. Final largo y
persistente.

Tempranillo,
Garnacha y
Mazuelo.
Permanece 12
meses en barricas
mixtas de roble
americano y
francés, y el resto
en botella. Rojo
rubi intenso, con
aromas de frutas
silvestres y fondo
de vainilla. Toques
de pan tostado,
regaliz y especias
verdes. Vino bien
estructurado y
amable al paladar.
Equilibrado en
fruta y aromas de
crianza en madera.
Graduacion: 13,5%

Tempranillo, Mazuelo
y Graciano. 18 meses
en barricas mixtas de
roble francés y
americano con un
minimo de 2 afios de
madurez en botella.
Color rojo picota
brillante. Atractiva e
intensa nariz en la
que destacan aromas
de frutos rojos con
notas de pasteleria
sobre un fondo de
madera fina. De gran
volumen en boca,
fresco y afrutado con
taninos potentes y
golosos.

Graduacién: 13,5%

Tempranillo, Mazuelo y
Graciano. Envejecido
durante 24 meses en
barricas de roble
americano-francés.
Color rojo cereza
picota, ribetes granate
y reflejos ocre.
Compleja y elegante
nariz con notas de
especias dulces y
ciertos matices
balsémicos, sin olvidar
un fondo de frutas
maduras. Madera bien
integrada. Paladar
amplio y carnoso, bien
estructurado. Deja
percibir matices de
fruta madura y regaliz.
La salida es armoénica
y persistente.
Graduacion: 14%

Tempranillo 100%.

Afiada: 2010. Seleccion de
las mejores uvas de
vifiedos de méas de 40
afios. Envejece durante 10
meses en barricas nuevas
de roble francés,
completando hsu crianza
durante 11 meses. Color
granate con reflejos
violaceos que denotan su
juventud. Intensa y
compleja nariz en la que se
engarzan frutos rojos y
notas minerales con suaves
pinceladas de cacao y
almendras tostadas.
Amplio y carnoso de paso
muy fresco y equilibrado.
Vino vivo y envolvente
marcado por la fruta y
armonia de sensaciones.
Ideal para acompafiar
carnes rojas, asados, caza
y embutidos ibéricos.

100% Graciano.
Rioja de caracter
especial, Gnico y
elaborado. Realiza
su crianza en
barricas de roble
francés donde
reposa 5 meses
para obtener un
vino que despierta
nuevas
sensaciones y
aromas. Profundo
color granate,

en nariz descubre
aromas florales,
como las violetas y
notas de chocolate,
menta y especias.
En boca es amplio
y carnoso, destaca
su frescura y
equilibrada acidez.
Graduacién: 14%

Tempranillo 100%.
Realiza las dos
fermentaciones en
barrica nueva de roble
americano con alto nivel
de tostado, 9 meses de
permanencia sobre lias
en barrica. Color
atractivo e intenso
granate profundo con
reflejos cereza picota de
capa alta y brillante.
Compleja nariz,
predominan aromas
varietales de regaliz y
frutas rojas y negras
sobre un fondo de
chocolate. Sabor paladar
estructurado y amplio,
destacando la buena
integracion entre fruta y
madera. Vino largo de
gran volumen en boca.
Graduacion: 14%

Mazuelo 100%. Tras 9

meses en depdsito, con

trasiegos
cuatrimestrales, entra
en barricas de roble
americano y francés
para después de 22
meses iniciar su
envejecimiento en
botella. Color cereza
picota con anillo rubi.
Nariz intensa y amplia
de bosque
mediterraneo con
notas de tomillo,
romero y sotobosque y
heno entremezclados
con miel y membrillo.
En boca se presenta
con marcado sabor de
pimienta verde y
suaves tostados. El
paso de boca es pleno
y con matices frutales.

de 198 Barricas

Tempranillo,
Mazuelo y Graciano.
Reposa 24 meses en
barricas nuevas de
roble americano y
francés y 2 afios en
botella antes de
salir al mercado.
Color atractivo y
vivaz de tonos a
cereza madura
sobre fondo rubi
brillante. Aromas
con predominio de
frutos rojos y
negros combinados
con especias dulces.
Sabores a fruta
madura armonizada
con taninos dulces
de maderay la
integrada acidez.
Graduacion: 14%

Vino de autor
elaborado con uvas
seleccionadas de
Tempranillo,
Graciano y
Mazuelo. Realiza
crianza en barricas
nuevas de roble
francés durante 15
meses. Intenso
color picota sobre
fondo negro. Nariz
de complejo perfil
aromatico muy
intenso y seductor.
Marcada por finos
aromas balsamicos
y sincera
mineralidad.
Textura
aterciopelada de
taninos dulces y
bien fundidos.
Graduacién: 13,5%

Croft

Pale Cream es una
mezcla sutil de la
palidez y sabor seco
del mejor fino, unida
a la profundidad y
cuerpo de un Cream.
De color palido y
delicado, suave y
seductor en boca.
Vino blanco que debe
servirse bien frio en
aperitivos o
acompafiando patés,
salmén o ensaladas.
También es una
deliciosa alternativa
a los vinos de postre.
Graduacion: 17,5%

Beronia
Viura

100% Viura. Vino
moderno. Brillante
color amarillo
verdoso con
reflejos nacarados.
Presenta nariz
compleja de gran
intensidad
aromatica,
abundantes
aromas de frutas
frescas con notas
de hinojo sobre
fondo floral. En
boca es
refrescante a la
vez que meloso. En
conjunto se
muestra como un
vino fresco y
equilibrado.
Graduacién: 12%

Beronia Rueda
Verdejo

100% verdejo procedente
de un vifiedo Gnico en el
corazén de Rueda. Vino
producido a partir de dos
cosechas distintas. Una

primera cosecha

temprana y otra tardia.
Color amarillo palido con

matices verdosos.
De gran intensidad

aromética, posee notas
de hinojo, flores blancas,

hierba fresca y Gnico

fondo de frutas de hueso.
En boca es seco, sabroso,
con una entrada golosa y
largo recorrido, de acidez
equilibrada y cierto final

amargo propio de la

variedad, que le confiere
persistencia. Ideal para

pescados, carnes

blancas, pasta, arroces y

quesos.

Croft Twist

Croft Twist es una
bebida refrescante, la
version inglesa del
refrescante “rebujito”

Andaluz. Una
combinacién de
ingredientes
naturales y frescos
como la flor de Sauco,
limén y menta con
Fino Croft , agua, y
una ligera burbuja. La
histérica marca Croft
se ha reinventado con
una bebida perfecta
para compartir en
ocasiones especiales.
Refrescante, original
e innovadora, Croft
Twist se sirve frio, con
hielo y acompafiado
de albahaca, limén,
menta o pepino.
Graduacion: 5,5%

D:O0:Ca.Rioja

Beronia
Rosado

100%
Tempranillo.

Un vino joven con
frescura. Color
brillante e intenso
rosa fresa con
reflejos
nacarados,
atractivos aromas
a frutos rojos,
como fresa y
grosella, con un
fondo de pétalos
florales. En boca
es fresco y
afrutado, redondo
y equilibrado, con
un intenso final.
Graduacion
13,5%

Beronia
Laslias

100% verdejo. A la
vista resulta
brillante ,limpio de
color amarillo
ligeramente
dorado. Intenso y
fresco en nariz con
notas cremosas de
pasteleria,
anisados, fruta
blanca, anisados,
notas minerales y
ahumadas. En boca
resulta graso y
elegante,
profundo, con peso
y persistencia.
Graduacion: 13,4%

bodegasberonia

Graduacion 13,5%

Dominio Dominio
Fournier Fournier
Crianza Reserva

100% Tinta del Pais.
12 meses en barricas
de roble francés
(80%) y americano
(20%). A la vista
resulta brillante,
limpio, de color picota
con una intensa capa.
En nariz es intenso y
fresco, con notas de
madera como la
vainilla y la bolleria,
fruta negra y regaliz.
En boca resulta
untuoso y elegante,
siendo un vino
armonioso y
equilibrado.
Graduacion: 14,5%

dominiofournier

SECASTILL! SECASTILLA ECASTILLA

| D.O!Riberadel Duero

100% Tinta del Pais.
18 meses en barricas
100% de roble
francés. Un vino con
un profundo rojo
picota, muy atractivo
y brillante. En nariz
es muy complejo y
potente, con aromas
a fruta negra
madura, ahumados y
especiados, con
notas de sotobosque
y aromas de roble.
Un vino envolvente
con una fuerte
persistencia y gran
amplitud.
Graduacion: 15.5%

o

FTre—

La Miranda de Secastilla

Garnacha

Blanca

Un vino de uva 100%
Garnacha blanca
procedente de los
vifiedos Los Pagos del
Valle de Secastilla,
que retinen un
especial microclima
mediterraneo idoneo
para el cultivo de la
vid. Destaca su finura
en la fase olfativa,
elegancia y el balance
aromatico envidiable,
basado en la fruta
blanca y los frutos
secos. En boca el
ataque es suave, el
paso amable y de
gran frescura. Un
sabor limpio y
delicado que deja un
grato recuerdo en el
final de la boca. Este
vino fermenta 4
meses en barrica de
roble francés.
Graduacion: 13 %

Vilarnau
Brut Nature Vintage

55% Macabeo,
30% Parellada y
15% Chardonnay.
Mas de 20 meses
de crianza. Color
amarillo dorado
palido con
persistentes
rosarios de
burbuja. Despliega
una gama afrutada,
con recuerdos de
pera 'y manzana
verde.

Entrada cremosa,
con viva sensacion
de frescor. Muy
equilibrado en su
conjunto, de gran
complejidad y largo
recuerdo.
Graduacioén: 11,5%

cavavilarnau

Mg

Tinto Rosado

Garnacha, Parraleta

L

Garnacha. Un vino

Viiias del Vero
Macabeo
Chardonnay

Macabeo y
Chardonnay. Ofrece
un bonito color
amarillo brillante. En
nariz es intenso con
aromas frutales:
albaricoque,
melocotdn, manzana
y citricos: lima,
pomelo con notas de
frutos tropicales:
mango, pifia. En
boca destaca por su
frutosidad,
complejidad,
elegancia, ligereza y
frescura. Perfecto
con todo tipos de
aperitivos,
entrantes, pasta
fresca, ensaladas,
mariscos y platos
ligeros.

Graduacioén: 13%

Secastilla

100% Garnacha de

Viiias del Vero
Merlot
Tempranillo

Merlot y
Tempranillo.
Presenta un
sugestivo color
frambuesa brillante.
En nariz nos ofrece
aromas golosos que
nos trasladan a las
tiendas de dulces.
En boca es de sabor
intenso, agradable y
concentrado. Es un
vino fresco, limpio y
largo que deja un
grato recuerdo,
reflejando las
caracteristicas de
nuestra tierra.
Perfecto con
arroces, pastas y
platos ligeros.
Graduacion: 13,5%

Moscato

Uva 100%

BAJA

GRADUACION

y Syrah
principalmente. 8
meses en barricas de

rosado atipico que se
embotella y sale al
mercado con un afio

vifias centenarias. Este
vino envejece durante
10 meses en barricas
de roble francés del

Moscatel.
Mosto
parcialmente

Viiias del Vero
Tinto Roble
Cabernet Merlot

Cabernet Sauvignon y
Merlot. Para dotarle de
una mayor
complejidad, tuvo un
breve paso por
barricas de roble
americano. Color rojo
picota con los reflejos
violetas propios de su
incipiente juventud. En
nariz es complejo y
equilibrado destacando
los aromas a frutas
rojas y sotobosque con
notas a vainilla que nos
recuerdan su breve
pero acertado paso por
barrica. En boca es
suave, bien
estructurado y muy
sabroso. Ideal con
carnes, platos ligeros y
pescados con salsa.
Graduacién: 13,5%

BAJA

GRADUACION

Fragantia n°6
Syrah

Uva Syrah, Moscatel,
Chardonay, Cabernet
Sauvignon y Petit
Verdot. La uva de

Bobal

Elaborado con la

Graduacion: 14 %

-

Viiias del Vero
Crianza Tempranillo
Cabernet Sauvignon

60% Tempranillo y 40%
Cabernet Sauvignon.
Presenta un elegante
color granate con
destellos granate picota.
En nariz destacan los
aromas de frutas rojas
sobre un fondo de
tostados y lacteos con
notas violetas. En boca
es un vino fresco,
sabroso y muy bien
estructurado, en el que
las sensaciones de las
cerezas y frambuesas
armonizan
perfectamente con los
tonos de la madera.
Perfecto para
acompafiar carnes rojas,
caza menor, guisos
especiados, pescados
sabrosos y quesos.
Graduacion: 14%

vinasdelvero

BAJA

GRADUACION

Verdejo

Sauvignon Blanc
Uva Verdejo y

Viiias del Vero
Chardonnay
Coleccion

100% Chardonnay.
Sugestivo color
amarillo oro
brillante. Intenso
aroma a manzana
verde, melocotén,
citricos y frutas
tropicales sobre un
fondo floral.
Paladar amplio y
fresco gracias a su
acidez sostenida.
Perfecto con todo
tipo de entrantes,
ensaladas de
pasta, cremas y
pescado.
Graduacion: 13,5%
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Viiias del Vero
Sauvignon blanc

100% Sauvignon Blanc.
Color amarillo de baja
intensidad, con mucho
brillo e irisaciones
verdosas. En nariz
muestra aromas
caracteristicos de la
variedad, vegetales
verdes complementados
con fruta de la pasion.
En boca es fresco y
nervioso, a la vez que
largo y sabroso.
Graduacion: 12 %
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variedad Bobal,
es un vino de
color vivo, frutal

Sauvignon Blanc.
Vino joven, con
maceracion previa al

Altozano

Tempranillo Tempranillo
Syrah

Uva Syrah y Tempranillo (100%)
Tempranillo. Crianza: Un 15% ha

permanecido 3
meses en barricas

Maceracion previa
al prensado para

roble francés de
segundo y tercer

de edad. Procedente
de uva 100%

bosque de Allier.

afio. Presenta un
precioso color cereza
intenso. En nariz es
muy floral, con notas
de lilas y flores
azules, es muy

Garnacha de los
vifiedos del Valle de
Secastilla situados en
laderas a 700 metros
de altitud. Presenta
un color muy

fresco, con "nervio”
y una gran

brillante y un aroma
amplio después de 4

Presenta un precioso
color cereza brillante.
En nariz es delicado,
con deliciosos aromas
a fruta escarchada
conviviendo con notas
balsamicas, chocolate,
regaliz y aceitunas

fermentado de
variedad
Moscatel.
Elaborado a partir
de uvas de la
variedad Moscatel
y que se
caracteriza por
tener una baja
graduacion

variedad Syrah es
seleccionada en

y aromatico, con
notas dulces y

prensado y sin
envejecimiento e

n

extraer color,
aromas y

de roble francés y
americano. Un

Graduacion:

Viiias del Vero
Gewiirztraminer
Coleccion

100%
Gewdirztraminer.
Color dorado con
irisaciones muy
brillantes. Aroma de
flores blancas y
frutas almibaradas.
En boca es
tremendamente
persistente, sedoso y
aterciopelado,
destacando elegantes
aromas de melocotén
y nisperos en almibar
con un ligero toque
especiado. Ideal con
todo tipo de
entrantes, ensaladas,
pastas, pescados y
mariscos.
Graduacion: 13%

Finca Constancia
Seleccion

Elaborado a partir de
uvas seleccionadas de
las variedades
Cabernet Sauvignon,
Syrah, Cabernet Franc,
Petit Verdot, Graciano

13,5%

Viiias del Vero
Pinot Noir Rosado
Coleccion

100% Pinot Noir.

Esta delicada variedad
se vendimi6
manualmente durante
la la dltima semana de
agosto, fue refrigerada
hasta 8°C y el mosto
macer6 con sus pieles
durante 50 minutos. En
ese momento fue
separado por gravedad
sin utilizacion de bomba
alguna y asi obtuvimos
el tan perseguido color
rosa de baja tonalidad e
intensidad. Color rosa
palido, brillante y
luminoso. La elegancia
del color se ratifica en
su amalgama
aromatica, recordando
los pétalos y las frutas
dulces. En boca es
también elegante y
sutil.Graduacion: 14%

Finca Constancia Finca Constancia
Parcela 23

Parcela 52

100% Verdejo.
Seleccién de la
mejor parcela de
Verdejo. Una parte

Un vino

Graduacién: 13%
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Viiias del Vero Viiias del Vero Blecua
Clarién Gran Vos
Seleccion Reserva

Uva Cabernet
Sauvignon, Merlot y
otras. 18 meses en
barricas nuevas de
roble francés.
Maravilloso color cereza
intenso. Gran
complejidad aromaética,
desde tonos frutales
hasta aromas
balsamicos y de monte
bajo pasando por los
toques minerales y
torrefactos. En boca es
frutal. Acidez
equilibrada en la que se
mantiene un cuerpo con
una solidez importante
y carnosa con un final
célido. Perfecto con
carnes rojas, caza,
asados potentes, guisos
de cordero y quesos
semicurados.
Graduacion: 14%

Seleccién de las mejores
uvas blancas. No
permanece en barrica.
Suave color amarillo pajizo
de baja intensidad con
reflejos verdosos. En nariz
aparece una completa
amalgama de tonos
florales y frutales
combinados con notas
tostadas y ahumadas. En
boca es fresco y
persistente, con un
excelente paso de boca y
un goloso final con notas
de pomelo, pifia, lacteos y
tostados. Vino muy bien
estructurado que alcanza
toda su plenitud tras un
tiempo en botella.
Combina perfectamente
con pescados grasos,
carnes blancas, aves, foie
gras y quesos de cabra.
Graduacion: 14%

Cabernet Sauvignon, Merlot,
Tempranillo y Garnacha.
Cada uno de los vinos se
envejece en barricas nuevas
de roble francés. Tras 12
meses se procede a la
seleccion de las mejores
barricas y se realiza el
ensamblaje definitivo que
reposa en otra barricas
durante 8 meses, para un
total de 20 meses.
Espectacular color negro
apicotado. Complejo y fino en
nariz, con elegantes aromas
a fruta negra sazonada, de
bosque atlantico y con notas
finas minerales, tostados,
pifiones y de aftereight. Vino
potente, concentrado,
sabroso y complejo con un
final largo y fresco. Ideal con
carnes rojas, caza, asados y
quesos variados.
Graduacion: 14,5%
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Finca Constancia Finca Constancia Altos de la Finca

Parcela 12 Entre Lunas

ha fermentado en
barricas nuevas de

nuestro vifiedo
cuando llegan al
punto 6ptimo de
maduracién,
conservando asi el
alma de fresas,
violetas y flores con
toques golosos y

burbujas vivaces.
Perfecta
combinacién con
platos
especiados o
picantes.
Estupenda
armonia con

barrica. De color
amarillo pélido con
tonos verdosos,
limpio y brillante.
Aromas muy
intensos con
explosion de citricos,
piel de naranja y

estructura. De
atractivo color
frambuesa con
destellos violeta.
Aromas intensos a rojas y regaliz,

sedoso y suave
Tempranillo espafiol
con sabores a
chocolate, frutos

perfectamente

y Tempranillo.
Envejecido durante 13
meses en barricas
nuevas de roble
francés y americano.
Es un vino de color

frutos rojos
combinados con
delicados tonos

equilibrado con
notas de barrica de

rojo picota intenso,
con aromas complejos

intensidad. En boca  meses de

negras. Elegante,

alcohdlica,

destaca su potente
carga frutal, su
madera torrefactada
Y sus notas
balsamicas. Tiene
una personalidad
Unica. Ideal con
carnes rojas, asados,

fermentacion en
barrica de roble
francés. Es un vino
suave en boca, limpio
Y grueso, sabroso y
largo. Marida a la
perfeccion con tapas,
arroces, aves, pastas

fresco y estructurado
en boca. Destaca su
potente carga frutal en
armonia con
agradables notas
lacteas y algiin
recuerdo a chocolate y
grano de café.
Perfecto con carnes

solamente tiene
un 6% de
alcohol. Amarillo
pajizo con
intensos reflejos
verdosos. Nariz
amplia, muy
limpia. En boca

afrutados tan
caracteristicos del
Syrah. Syrah rosado
es un vino fragante,
alegre, fresco,
jovial...lleno de
sensaciones. Ligero,
con frutas y flores
predominantes.

quesos Cremosos

delicados tonos

florales. En boca

roble. En boca es

y migas florales. En boca es
manchegas. fresco y goloso, con
Graduacion: buen cuerpo y muy
5,5% equilibrado. Final
largo con un toque

amargo que potencia
su frescura. Perfecto
como aperitivo y

es fresco, suave y
muy afrutado.
Ideal como
aperitivo, y para
acompafiar
pescados, carnes
blancas y comida

suave y delicado,
con un final
envolvente.
Altozano
Tempranillo puede
ser disfrutado solo
aunque es también
el acompafiamiento

varietales aportados
por cada una de las
uvas que llevan su
composicion,
arropadas por ricas
especias de la madera
nueva. En boca es
elegante, potente,
sabroso y bien

picante.

pescados untuosos,

con salsas fuertes y

fresco y ligero.

Graduacion: 6,5%

para acompafiar

Graduacion:

perfecto para

estructurado.

roble francés. Se
mantiene con sus
lias finas durante 6
meses, para dar
complejidad y
volumen en boca.
De color amarillo
pajizo con reflejos
dorados. Intensos
aromas a finas
hierbas, hinojo y
anisados y frutas de
hueso, albaricoque
y melocoton.
Paladar fresco,
intenso y graso con
un final largo.
Perfecto con

monovarietal, 100%
Tempranillo,
seleccionado de la
parcela 23. Ha
realizado
fermentacion
maloléctica en
barricas nuevas de
roble francés y
americano. Es un
vino de color rojo
picota intenso, con
aromas complejos

Elaborado a partir de
la seleccion de las
mejores uvas de
Graciano de la
Parcela 12. Envejece
durante 8 meses en
barricas nuevas de
roble francés. De
color rojo picota con
intensos tono
violaceos. En nariz
descubrimos
infinidad de matices,
grosellas, cassis,

El calendario astral y la
influencia de las
energias del universo
juegan un papel
importante en el inicio
de los procesos de
plantacion, fertilizacion,
poda y vendimia. Tras
su cuidada elaboracion,
envejece 8 meses en
barrica de roble francés
y americano. Vino de
color rojo picota con
borde violaceo, limpio y

Elaborado a partir
de uvas Syrah y
Petit seleccionadas
de las mejores
parcelas que se
cultivan en los altos
de Finca Constancia.
Ha permanecido 18
meses en barrica
nueva de roble
francés. Es un vino
de color rojo guinda
y aromas a frutos
negros, arandanos,

brillante. En nariz se

varietales arropados
por ricas especias. En
boca es elegante,
potente, sabroso y
bien estructurado.
Ideal para disfrutar
solo, aunque es
perfecto con carnes
rojas, embutido
ibérico, quesos

arandanos,
recuerdos
especiados, aromas
florales y un perfecto
equilibrio entre las
notas perfumadas de
vainilla y la sutileza
de los toques
lacticos. En boca
elegante y fresco.

conjugan
caracteristicos aromas
de fruta roja, regaliz y
tonos minerales,
destacando

los especiados, junto a
un grato fondo
ahumado. Equilibrio
perfecto entre acidez y

guindas en color y
un toque de licor de
cassis. Gran
presencia en boca,
tanino envolvente y
sedoso con un
postgusto longevo.
Ideal para
acompafiar platos
de caza, quesos
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VILARNAU

Vilarnau
Brut Reserva

50% Macabeo, 40%
Parellada y 10%
Xarel.lo. Mas de 15
meses de crianza.
Amarillo palido
brillante, con
reflejos dorados.
Burbujas de tamafio
pequefio, formando
rosario y corona
que persiste en la
copa. Buena
intensidad
aromaética con gran
componente frutal y
aromas ligeros de
crianza.

En boca, sabor
equilibrado, sabroso
y persistente.
Destacan los
aromas frutales.
Graduacién: 11,5%

arnau
Demi Sec

50% Macabeo,
40% Parrellada y
10% Xarel.lo. Més
de 12 meses de
crianza. Amarillo
palido brillante de
reflejos verdosos.
Fresco, limpio y
agradable con
aromas primarios
frutales y florales.
Dulce en boca
aunque bien
conjuntado con su
acidez. En via
retronasal, ligeros
recuerdos a
manzanas
maduras.
Graduacion:
11,5%
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Gonzalez Byass Distribucion S.L.
C/ Alcald 21

62 planta

28014, Madrid

quesos y postres de  pescados rojas, platos de caza y
chocolate. aderezados. guisos.
Graduacién: 14% Graduacién: 14 % Graduacion: 14,5%

Vilarnau
Brut Rosé Delicat

Uvas Garnacha y
Pinot Noir. Mas de
17 meses de crianza.
Este es un cava
rosado palido, muy
intenso y con una
gran complejidad
aromatica. En nariz,
nos ofrece los
aromas primarios
caracteristicos de un
delicado cava rosado.
Nos muestra la
sutileza de las
violetas y las rosas
en combinacion con
frutos rojos maduros:
fresas, frambuesas y
arandanos. En boca
es suave, muy
cremoso, frescoy
elegante.
Graduacion: 12%

T +34 91 490 37 00

F +34 91 661 21 24

E gonzalezbyass@gonzalezbyass.es
www.gonzalezbyass.es
twitter.com/Gonzalez_Byass

Graduacion: 6%

Vilarnau
Gran Reserva
Brut Vintage

35% Macabeo, 35%
Parellada y 30%
Chardonnay. Mas de
36 meses de crianza.
Color amarillo oro con
reflejos dorados.
Burbuja pequefia que
forma un finisimo
rosario y una corona
que persiste.
Interesantes aromas
de frutos maduros y
de crianza con
recuerdos a frutos
secos tostados y
maderas de roble.
Bien constituido en
boca, con gran
equilibrio y buena

potencia de carbdnico.

Sabor largo y
persistente.
Graduacion: 12%

arroces, pescados y
mariscos.

13,5%

carnes rojas. Servir
entre 16° - 18°C.

Graduacioén: 14% arroces, pasta, aves

caza.

curados y platos de

Perfecto con

Graduacion: 12,5%

Vilarnau Ice
Reserva Subirat
Parent

Un cava creado 100%
con la variedad
Subirat Parent de
burbuja muy fina que
forma rosario y
corona. Tiene un color
amarillo dorado y en
nariz presenta una
gran intensidad de
aromas de lichi,
pétalos de rosas y flor
de sauco. Sabroso y
fresco, con un toque
dulzén. La nueva
manera de tomar un
cava super
refrescante, pensado
para servir en copa
con grandes cubitos
de hielo.

Graduacién: 11,40%

Vilarnau

0,0 Blanco

Macabeo y Parellada
Gracias a un innovador
proceso de elaboracion
de dltima tecnologia, el
vino puede ser
desalcoholizado
mientras conserva sus
aromas originales.

De esta forma
podemos obtener un
producto muy afrutado,
con un gran equilibrio
entre dulzor y acidez.
Amarillo pélido, con
una burbuja muy fina y
persistente.
Principalmente aromas
de manzana y frutas
florales como la
verbena, con un toque
dulce de almendra
fresca. Un sabor
persistente,
equilibrado, fresco y
cremoso.

Graduacion: 0,0 %

Graduacion: 12,5%

Vilarnau

0,0 Rosado

100% Garnacha
Gracias a un innovador
proceso de elaboracion
de dltima tecnologia, el
vino puede ser
desalcoholizado
mientras conserva sus
aromas originales. De
esta forma podemos
obtener un producto
muy afrutado, con un
gran equilibrio entre
dulzor y acidez.
Atractivo rosa palido
con burbujas
persistentes, En nariz
estd compuesto
principalmente de
frutas rojas silvestres,
como las frambuesas y
las fresas, junto a
notas florales y frutas
tropicales. El sabor
consiste en una
sensacion muy
refrescante.
Graduacion: 0,0 %

fincaconstancia

Albert de Vilarnau
Chardonnay Pinot Noir

50% Chardonnay, 50%
Pinot Noir.

Mas de 60 meses de
crianza. Con este cava
hemos querido
demostrar que es
posible en la zona del
Penedés elaborar un
cava con un coupage de
dos variedades clasicas
de champagne: una
blanca (Chardonnay) y
una tinta (Pinot Noir),
expresando las
caracteristicas del
terroir y el clima de
esta zona
mediterranea. Un cava
con cuerpo y gran
complejidad aromatica,
ideal para acompafar
una comida de principio
a fin.

Graduacion: 12%

y marisco.
Graduacion: 13%

Albert de Vilarnau

Xarel-lo Castanyer

100% Xarel-lo. Un 50%
del coupage del Xarel-lo
ha realizado una
fermentacion y
posterior crianza de 6
meses en barricas de
castafio. Color amarillo
brillante con reflejos
dorados. Aroma
complejo, tropical, con
fondo balsdmico y
ligeros tonos a
manzanilla y la crema
inglesa. En boca es
cremoso y untuoso.
Graduacion: 12%.

Cavas de Autor

Graduacion: 14%

Els Capricis

Xarel-lo

Tras vendimiar la uva Xarel-lo
el 9 de septiembre, se prensd
suavemente y se refrigerd a
baja temperatura para
obtener el mejor mosto flor.
Posteriormente, se llevo a
cabo la fermentacion en
tanques de acero inoxidable
a 15°C durante 30 dias.
Finalmente, el vino fue
embotellado el 26 de
noviembre de 2015. Presenta
un color amarillo pajizo pélido
con destellos verdosos. En
nariz resulta un tanto exdtico,
con notas de frutas tropicales
y un final floral y fresco. En la
entrada en boca se muestra
redondo, voluminoso y con un
recuerdo a flores secas. En su
final destacan la vivacidad y
un moderado amargor.
Graduacion: 12%

Gy s oy
a a Desde 1835

ensaladas o pasta.
Graduacion: 14%

alcohol con un final
largo y persistente.
Graduacion: 14 %

Els Capricis
Xarel-lo Castanyer

100% Xarel.lo. Fermentado

en barricas de castafio
hechas a mano
recuperando la antigua
tradicién de las antiguas
Masias Catalanas del
Penedés. De color amarillo
intenso con reflejos
dorados. Presenta una
aroma complejo, tropical
con fondo balsamico y

ligeros tonos que recuerdan

la manzanilla y la crema

inglesa. Es un vino untuoso

y profundo con un

postgusto que nos recuerda

el “marron glacé”. Servir a
temperatura entre 6-8°C.
Perfecto para acompafiar
carnes blancas, aves o
pescados en salsa y setas.
Graduacion: 12,5%

curados y carnes

rojas.
Graduacion: 14,5%

Els Capricis

Garnatxa rosado

100% garnacha tinta, del
cual un 30% ha sido
fermentado en huevos de
hormigdn. Presenta un
color rosado palido, muy
intenso y con una gran
complejidad aromatica. En
nariz, nos muestra la
sutileza de las violetas y las
rosas en combinacién con
frutos rojos maduros:
fresas, frambuesas y
arandanos. En boca es
suave, muy cremoso, fresco
y elegante. Es un vino
elegante, que a una
temperatura entre 6 y 8°C
resulta ideal para
acompafiar carnes blancas,
aves o0 pescados.
Graduacién: 11%

Familia de Vino



