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Rebels de Batea

Somiadors El Senat del Rebels de Batea

© D.O. Emporda Montsant © D.O. Terra Alta © D.O. Terra Alta

& Carifiena y garnacha ® D.0. Montsant g Garnacha % Garnacha blanca

iip 9 meses en barrica ey B Gérﬁacha carifiena £ principalmente £ principalmente

francesa nuevay de = svrah ’ & i E1 20% del vino ha =3 ih'.  Sobre lias en depdsitos

segundo uso. 1,13’.," t%’i) ]g,nve'eci do en &  sido envejecido en g de acero inoxidable
barric a] de roble wEsa - harrica de segundo uso wswss durante 3-6 meses.
francés durante 8 l_' y €n sus lias, un _

maximo de 4 meses.

Finca Sandoval

Salia

© D.0. Manchuela

% Syrah, garnacha tintorera y
garnacha

ii¥ 11 meses de crianza en roble
francés.

El Fundamentalista

© D.0. Manchuela

& Syrah y monastrell

iip 15 meses de crianza en
roble francés.

Finca Sandoval

© D.O. Manchuela

% Syrah, monastrell y bobal

i Crianza en barricas nuevas y de
segundo afo de roble francés
durante 11 meses.

Stock hasta agotar
existencias

Stock hasta agotar

Stock hasta agotar
existencias




Viiia El El Carretil La Morena
PisOn . de San

© Rioja .
© Rioja Alavesa Lazaro

Alavesa

& Tempranillo /
& Tempranillo

4 © Rioja Alavesa
i 12 meses en

& Tempranillo

— @ 12 meses . Dbarricanueva & F §il 12 meses en
~ enbarrica * deroble barrica de
* nuevade francés.
roble francés.
roble franceés. _. i 2014, 2015, v
- Apto para
_2015, 2017 2016, 2017 _ b P

veganos

pesticidas ni
‘== herbicidas.

Nueva anada aun
no disponible

roble francés.
2015, 2016

La Poza de
Ballesteros

© Rioja Alavesa
@ Tempranillo
i) 12 meses en
3 barrica nueva
ARTAY
=+  deroble
francés.

_ i 2015, 2016

El Sequé Pasos de Santa Cruz

® D.0. Alicante San Martin de Artazu

’% Monastrell ® D.O. Navarra ® D.O. Navarra

@ 12 meses en & Garnacha # Garnacha iy
barrica de i Vendimia {i# 12 meses en

roble francés. manual, sin barrica nueva de

v‘“&"b@%’\‘ -

S N PR R

ARTADI

A

Artadi

Lorenazo Valdeginés

Quintanilla © Rioja Alavesa

Tempranillo
@ 12 mesesen
barrica nueva
de roble francés.

© Rioja Alavesa

Tempramllo
i 12 mesesen
barrlca de roble

%

ARTADX

VLAY

G Avto para l-
veganos -
Vinas de Vinas de
Gain Gain
© Rioja Alavesa | © Rioja Alavesa
Tempranillo Viura

i 24 meses en
depositos de
acero inoxidable.

@ 12 meses en
barrica de roble
francés.

Nueva anada aun
no disponible



Escudo Rojo

@ Chile

% Cabernet Sauvignon, cabernet
franc, carménere y syrah

iis 50% en barricas de roble de un
ano durante 12 meses.

Stock hasta agotar
existencias

Réserve Mouton Cadet
Saint-Emilion

® A.0.C. Saint-Emilion

% Merlot, cabernet sauvignon,

cabernet franc
@ 16 meses en barrica.

Chateau Mouton
Rothschild

© A.0.C. Pauillac

% Cabernet sauvignon, merlot y
cabernet franc

@ Vinificacion en tinas de roble
francés y depositos de acero
inoxidable. Crianza en barrica de
roble francés.

Mouton Cadet Edition
Vintage

© A.0.C. Bordeaux

% Merlot, cabernet sauvignon,

| cabernet franc
| { 8-10 meses en barrica.

oo

a4

BaronN PHiLirPrE DE ROTHSCHILD

Chateau Clerc Milon
Grand Cru Classé Pauillac

©A.0.C. Pauillac

% Cabernet sauvignon, merlot,
cabernet franc, petit verdot y
carmenere

#Uvas del Chateau Clerc Milon,
vifiedos de ligera pendiente y
drenaje natural.

Mouton Cadet Rouge

© A.0.C. Bordeaux
Merlot, cabernet sauvignon y
cabernet franc
# 18 meses de crianza.
2016, 2017



Cloe

% Chardonnay

barricas de roble
francés.

©® DO Sierras de Malaga

i Bajo lias de un 30% en

Agotado temporalmente ‘

Seis + Seis

2]

e roble francés.

Q:g\ Agotado temporalmente ‘

© DO Sierras de Méalaga
% Tempranillo y syrah
@ 9 meses en barrica de

Cloe Rosé

® DO Sierras de Malaga
% Garnacha

iiii Inicio de
fermentacion
malolactica, pero sin
dejar que termine para
mantener la acidez.

Agotado temporalmente ‘

Encaste Crianza

®DO Sierras de Malaga
% Petit Verdot y
cabernet Sauvignon

# 12 meses en barrica
de roble francés.

Agotado temporalmente

Encaste Cosecha

® DO Sierras de Malaga
% Merlot y syrah

i Fermentacion
malolactica en depdsitos
de acero inoxidable.

Agotado temporalmente

Doble Doce

© DO Sierras de Malaga
% Cabernet Sauvignon y
merlot

@ 15 meses en barricas
de roble francés.

Agotado temporalmente ‘

BONTGA IO A TS A

BTN

Chinchilla Roble

@ DO Sierras de Malaga
& Tintilla de Rota y
tempranillo

i 4 meses en barricas de
roble francés.

Mercure

@ DO Sierras de Mélaga
% Petit Verdot
i 18 meses en barrica de

' Francois Freres

(Borgonia).



Godeval

© D.O. Valdeorras
% Godello
Coiews @ Fermentacion en
' depositos de acero
- = inoxidable.
% 1 75¢cl

- L 150 cl.

Chablis Grand
Cru Les Preuses

©A.0.C. Chablis
Grand Cru
% Chardonnay
iy Sobre lias finas
durante 15 meses
e (como minimo) un

" 30% en barricas

~_ nuevas de roble y el
. resto en depdasitos de
acero inoxidable.

A er.'fi

Wikl Ll

Cepas Vellas

© D.0. Valdeorras
% Godello

@ Vinificacién
sobre lias durante
5 meses en
deposito de acero
inoxidable.

Chablis 1er Cru
Vaulorent

©A.0.C. Chablis

% Chardonnay

@ Sobre lias finas
durante 15 meses
(como minimo) un 15%
en barricas nuevas de
roble y el resto en
depositos de acero
inoxidable.

Revival

©D.0. Valdeorras
% Godello

il Criomaceracion
y crianza sobre lias
durante 9 meses en
deposito de acero
inoxidable.

Chablis 1er Cru
Fourchaume

© A.0.C. Chablis
& Chardonnay
i Sobre lias finas
durante 12 meses
(como minimo) en
depositos de acero
inoxidable.

COdCVc\(

Godeval 1986

© D.O. Valdeorras
& Godello

@ Fermentacion
en barrica nueva
de roble francés, y
posterior crianza
sobre lias finas

durante 4 meses.

EVRE

& B GiLLEd

Chablis

© A.0.C. Chablis
% Chardonnay

iy Sobre lias finas
durante 10 meses
(como minimo) en
depositos de acero
inoxidable.



CELLERROMNADELLES

Cap de Ruc

Cap de Ruc
Crianca

Blanc

Cap de Ruc
Negre

® D.O. Montsant

% Garnacha y samso
{§ Vendimia manual.
Crianza y malolactica

sobre lias finas

© D.0. Montsant
Garnachay

carifiena

@ vendimia manual.

Crianza durante 4

\ © D.0. Terra Alta

‘) % Garnacha blanca

) {§ Vendimia manual.
Fermentacion en
depdsitos de acero

inoxidable de 20.000L. meses en barricas de durante 12 meses en
roble francés de barricas de roble
segundo afo. francés de 300 y 400L.
. k 1C del J.\ ICI
La Noia del El Be Negre l | NATURAT
. Xic del Mel Xic del Mel
Tatuatge © D.0. Montsant !
©D.0. Terra Alta Garnacha, J—y
Garnacha blanca tempranillo y ( \\ % Macabeu % Qarnacha
y macabeu carifiena @& Sin sulfitos @ Sin sulfitos .
' @ Vendimia @& Vendimia afiadidos, fermentacién afiadidos, fermentacién
" manual. manual. Xic g Mel espontanea con X esponténeg con
% TFermentacion en wsmie  Fermentacion en levaduras indigenas, lgvafluras indigenas,
&l depodsitos de acero (U depdsitos de acero = sin filtrar. sin filtrar.
infxidable, inoxidable. w '\ Apto para veganos - el Apto para veganos
Solo para OFF SoloparaOFF "7

TRADE TRADE



Chambertin
-Clos de
Béze Grand
Cru

©A.0.C.
Chambertin-
Clos de Beze
Pinot noir
i 12-14 meses
en roble
francés.
2013, 2014

Chevalier-
Montrachet
Grand Cru

@A.O.C.
Chevalier-
Montrachet
Grand Cru

% Chardonnay
9 12-13 meses
en roble
francés.

Clos
Vougeot
Grand Cru

©A.0.C. Clos
Vougeot G. Cru
% Pinot noir
i 12-14 meses
en roble
francés.

Corton-
Charlemagne
Grand Cru

© A.0.C. Corton-
Charlemagne

% Chardonnay
& {§912-13 meses

e 1

wenooo en roble francés.

Stock hasta
agotar
existencias

Beaune
Greves Vigne
de I'Enfant
Jésus ler Cru

© Beaune

Pinot noir
i 12-14 meses
en roble

| Francés.

Meursault
ler Cru
Genevrieéres

©A.O0.C.
Meursault

% Chardonnay
i 9-10 meses
en roble
francés.

VE-MONTIACT

Pommard
Rugiens ler
Cru

© A.0.C.
Pommard

% Pinot noir
i 12-14 meses

. enroble

francés.

Chassagne-
Montrachet
Village

©®A.0.C
Chassagne-
Montrachet

% Chardonnay
i 8-10 meses
en roble
francés.

2017, 2018

% Chardonnay
{ip 3-9 meses en
roble francés.

BOUCHARD PERE & FILS

BONIIEE DW 174

Vosne- . Beaune du
Rpmanee Chateau ler
Village Cru

\(?ol:h%_c . © Beaune
Romanée Pinot noir
% Pinot noir s éiril{ gozb}g meses
iim 10-12 meses . -

te.R roble 'Qgﬂqmm francés.
francés. 2016, 2017

2017, 2018

Pouilly-Fuissé Montagny
Village ler Cru

© A.0.C. Pouilly- © A.0.C.
Fuissé Montagny

% Chardonnay
) 8-9 meses en
3 roble francés.

" Stock hasta

ONTAGN
- agotar
: existencias

11



CAN AXARTELL

The Artist 2017 Terrum Ventum Tinto Uno Corum
© Vi de la Terra © Vi de la Terra ©Vide la Terra ©@Vide la Terra © Vi de la Terra
Mallorca \ Mallorca Mallorca Mallorca Mallorca
& Syrah, merlot, \ & Callet & Merlot, syrah y ~. % Callet, merlot, % Malvasia
callet y manto il 12 meses en callet % =7 syrahy pinot noir i 9 meses en
i 12 meses en barricas de roble D 12 meses en /'"u i) Crianza en - barricas de roble
barricas de roble francés. . barricas de roble 7 Dbotella. francés.
francés. ' Apto para - | francés. ' Apto para
%"’ Apto para veganos - ‘v"’ Apto para veganos
veganos veganos
Agotado temporalmente Agotado temporalmente Agotado temporalmente Agotado temporalmente
; 1 i Velomar Rosado
l Blanco '® Rosado .T Velomar Tinto Velomar ?
. . @ Vi de la Terra
i ©Videla Terra © Vi de la Terra © Vi de la Terra " Blanco /-‘\ Mallorca
Mallorca ' Mallorca Mallorca | ©Videla Terra | & Pinot Noir, Callet,
( & Premsal blanc \ & Pinot noir, callet y - & Callet, Manto S \allorca l 8 Manto negro, Syrah
4 ymalvasia manto negro . =, negro, Syrah, Merlot S % Moscatel, Callet 29| il Fermentacion en
- % [\ Apto para - w Fe,rr.nentacmn en & ome W Fgr_mentacmn en © §Fermentacién en - depésito de acero
veganos : .’ Flepqsﬂo de acero Fiepo_suo de acero ‘oM depésito de acero T inoxidable.
[ . - g}-pmdable. | inoxidable. inoxidable. ‘ Solo para OFF TRADE
| R | & i Apto para \ Solo para OFF Solo para OFF
— veganos TRADE TRADE



“VENTA POR CUPOS ?B; -'
CLOS MOGADOR
Clos Mogador* Manyetes* Nelin*
Espectacle* . _
© D.0.Q. Priorat ©D.0.Q. Priorat © D.0.Q. Priorat
©D.0. Montsant % Garnacha, syrah, cabernet % Carifiena y garnacha % Garnacha blanca y

macabeu

i Crianza en barricas
y tinas de roble, con
levaduras autoctonas.
2017, 2018

@Crianza en barrica
de roble de los
mejores bosques de
Europa.

2017, 2018

% Garnacha

i 15-16 meses de
crianza en roble
franceés de grano
muy fino.

sauvignon y carifiena

@ cCrianza en barrica de
roble de los mejores
bosques de Europa.
2017, 2018

(#2014, 2015, 2016, ) Apto para veganos ) Apto para veganos 8O0
2017,2018 T ) #
< oy
o .o ('F ey \{’Q
Valquejigoso V1 Valquejigoso V2 Dehesa Valquejigoso ' Mirlo Blanco
® Madrid © Madrid _ © Madrid ® Madrid
% Cabernet sauvignon . rg;bir;iﬁauevtli%%c:;aot % Tempranillo, cabernet % All?illo real,
y cabernet franc Yb o t%r I;P o sauvignon, syrah, petit sauvignon blancy
@28 meses de crianza cabernet Iranc y merlo verdot, merlot, graciano y viognier N
en barrica. WEnvejecimiento en negral @ Crianza en depésito
jrs"" Apto para veganos barrlc,as nuevas de roble ﬁﬁ Epvejecimiento en de hgrmlgén durante
""" frances. barricas nuevas y usadas afio.
2007, 2009 durante 26 meses. 2014, 2015

‘) Apto para veganos

[T

'\ Apto para veganos \¥) Apto para veganos

WERaWEm = eRalR


https://pixabay.com/es/sello-plantilla-rojo-vac%C3%ADo-patr%C3%B3n-814700/

ORGANIC

CASTANO

THE ART OF MONASTRELL

Macabeo Monastrell Monastrell Tinto Castaiio Castano
Chardonnay Rosado © D.0.Y Coleccidn Monastrell
.0. Yecla Tinto
% ©D.0.Yecla ®© D.O. Yecla & Monastrell @ D.O. Yecla
| & Macabeo y | & Monastrell ‘ /) Apto para veganos % Monastrell y @ D.O. Yecla
chardonnay #/)Apto para veganos o cabernet sauvignon % Monastrell

§ Tinto joven.
7 Apto para veganos

-----

i 10 meses en

I i barricas de roble
francés y americano.

'’ Apto para veganos

@ 60 dias en una
parte de Chardonnay.

Hécula Castafio GSM Dominio Dominio i Dominio Espinal
® D.O. Yecla ® D.O. Yecla Espinal Tinto Espinal Rosado

& Monastrell & Monastrell, syrahy | ©D.O. Yecla Blanco © D.O. Yecla

@o meses en ﬁarnacha tmtorer:f\ , ;’;%‘J % Monastrell y syrah ® D.0O. Yecla @ Monastrell
barricas de roble @ 4 meses en barricas &% 1 mes en barricas % Macabeo () Apto para veganos
francés y de roble francés y " waw  deroble. 4¢ Apto para e

americano. 4 americano. Tt V) Apto para Veganos

'¥) Apto para ‘¥ Apto para veganos veganos

veganos



CASTANO

THE ART OF MONASTRELL

; I Castaiio
Casa Cisca | Solanera Coleccion Santa
© p.0. Yecla © D.0. Yecla
& Monastrell © D.O. Yecla ©D.0. Yecla & Monastrell
iili16 meses en barricas & Monastrell, cabernet “ & Monastrell y arnacha timo&;era
de roble francés y sauvignon y garnacha tintorera @ cabernet sauvignon %iﬁ 14 meses en barricas
americano. { 10 meses en bar’rlcas de & i 10 meses en de roble nuevo frances
7/ Apto para veganos roble.nuevo francésy barricas de roble ATericanos
el anericanos. francés y americano. _-y',.w. '
Solo para ON TRADE WW/Apto para veganos : i "/ Apto para veganos

Solo para ON TRADE

'’ Apto para veganos
-' Solo para ON TRADE



Mas de La
Rosa

©D.0.Q.
Priorat
Carifiena y
garnacha
i 16 meses en
barricas de
roble francés
de 500 litros.

e e
roh-!t“sn

Salmos
© D.0.Q.

Priorat

% Carifiena,
garnachay
syrah

917 meses, 14
meses en
barrica de
roble francés.

Perpetual

© D.0.Q. Priorat

@ Carifiena y
garnacha
i 30 meses, 18
e meses en fudres
Sy barrica de
-z TODble nuevo

- francés.

Secret del
Priorat

% Garnacha,

‘G, ysyrah.

e ({12 meses en
barricas de
segundo uso.

© D.O.Q. Priorat

@ carifniena, cabernet
. sauvignon, merlot

Mas La
Plana

© D.O. Penedes
# Cabernet
sauvignon

i 42 meses, 18
meses en barrica
nueva de roble
francés.

Vinyarets

© D.O. Penedes
Garnacha,

tempranillo y

sumoll

i 20% del vino

en barricas

durante 10

- meses.

renhes

phfes
-

e
ol o
5

‘_i
8B

INVARNTE
ove e

Reserva
Real

© D.O. Penedes
% Cabernet
sauvignon,
merlot y
cabernet franc
) 42 meses, 18
meses en barrice
nueva de roble
francés.

Atrium

©D.0. Penedés
% Merlot

i 7 meses, 6
meses en barrica
de roble francés.

m

Grans Purgatori
Muralles @ D.O. Costers del
® D.O. Conca de _ Segre
Barbera [ Carifiena,
Garnacha, »  garnachay syrah
monastrell, # 30 meses, 15-
carifiena, garro y g 18mesesen
querol barrica.

{iP 42 meses, 18
meses en barrica
nueva de roble
francés.

Gran
Coronas

© D.O. Penedeés

& Cabernet
sauvignony
tempranillo

{9 24 meses, de los
cuales 12 meses en
barrica. de roble

francés

-
Coronas
‘ ©@D.0. Catalunya
% Tempranillo y

] cabernet

~sauvignon

P 12 meses en
ronses roble americano

l- y francés

=



RE
Milmanda Vinyarets Xarel-lo Atrium Chardonnay
g Iéi%r%%r;?ade parbera © D.O. Penedes © D.O. Penedés
@ Fermentaci%n en barricas de § Xarello % Chardonnay
w @ Fermentacion en ~ i Fermentacion en

roble francés. Envejece durante 4-
6 meses en barricas de 300 L, con
un 50% de roble nuevo franceés.
Posteriormente, crianza de 10

depositos de acero depdsitos de acero
inoxidable bajo control de inoxidable bajo control de
temperatura. temperatura.

V) Apto para veganos

. &

SRITIH

meses sobre lias en depdsito. nm - oy A
|-~ :
Sons de Prades | Waltraud Fransola Forcada
ggogrzf onea de 9D.0. Penedes © D.O. Penedes © D.O. Penedés
| % Riesling % Sauvignon blanc % Torcada

@ Chardonnay
Fermentacion del
0 1 3
32. ?Oclijell\gr;zfgsbarncas inoxidable durante 15
Crianza durante 6 meses = dias y 3 meses de
del 30% del vino en ga crianza en botella.
barrica francesa nueva & Azucarresidual: 7 g/L

de grano fino. E—

¥ 40% en barrica
nueva durante 3 meses,
40% en barrica usada
durante 3 meses, 20%
en depdsito de cemento
durante 3 meses.

#» La mitad del total,
durante 6 meses en
barricas (50% de
roble nuevo, mezcla
de roble americano
y roble francés).

@Fermentacion en
depdsitos de acero




FAMILLE PERRIN

T T

Réserve Blanc Réserve Le Gille Le Sinards Le Sinards
® AOC Cotes du Rouge © AOC Gigondas 6 Rouge ; Blanc
Rhgne ha bl © AOC Cotes du % Garnacha y @A0C Chateauneuf- ©AO0C Chateauneuf-
% Garnacha blanca, Rhone syrah. N Du-Pape Du-Pape
marsanne, rousanne Garnacha, syrah Wy Durante un ano % Garnacha, Clairette, garnacha
¥“v1og511e1:. os d y mourvédre. en barricas y tinas “7 morvedre y syrah. blanca y roussanne.
WEn .epos.:ito]il € # Durante un afio de madera. “#* i Durante dos afios i Durante varios
ﬁcero 1noxidable en tinas de madera =8 en fudres. meses en barrica.
asta su y de acero
embotellado. inoxidable
Coudoulet de Coudoulet de Domaine du Chateau du Chateau du
Beaucastel Beaucastel Clos des Beaucastel Beaucastel
glanc Rouge Tourelles Blanc Rouge
AOC Cotes du © AOC Cotes du © AOC Gigondas © AOC Chateauneuf- ©AOC Chateauneuf-Du-
Rhoéne Rhone % Garnahcay  Du-Pape | Pape
% Bourboulenc, % Cinsault, syrah. Roussane, garnacha i % Garnacha,
clairette, marsanne y garnacha, Uit {§@Durante 15 blanca, picardan, § mourvedre, syrah,
viognier. mourvedre y syrah. meses en barricas . clairette bourboulenc. """ counoise, vaccarese,
i Durante 8 meses i Durante 6 meses de roble. {i» 8 meses 30% en terret noir, muscardin,
en barricasy en fudres de roble. cemento y el resto en clairette, picpoul,
depositos de acero barrica. picardan, bourboulenc,

roussane y cinsault.
{# Durante un afio en
fudres.

inoxidable.



' Vinya La Scala

' Cabernet
Sauvignon Gran
Reserva 2013

@ D.O. Penedés

& Cabernet sauvignon
@ Durante un minimo
de 24 meses en barricas
de roble francés y un
minimo de 3 afios en
botella.

V) Apto para veganos

3055 Merlot-
Petit Verdot

©D.0. Penedes

% Merlot, petit verdot

@ Crianza parcial en
ANLEON barrica de roble

] 55 francés durante 3

meses. Posterior
crianza en botella.
' Apto para
veganos

Vinya Le Havre
Cabernet Sauvignon
Reserva

© D.O. Penedes

Cabernet sauvignon y
cabernet franc
{9 18 meses en barricas de
roble francés y americano.
Posterior embotellado con
una permanencia minima
de 2 afios en botella.
' Apto para veganos

L

N
i
i

o}

3055
Chardonnay

© D.O. Penedés /

3055 Rosé

© D.O. Penedes
% Pinot noir
& Chardonnay @ Maceracion

i Fermentacion a

Lo ——

temperatura V) Apto para
'@l controlada de | veganos
15°C durante 15 |
y dias. =

¥ Apto para
veganos

inferior a 2 horas.

==
==
=
>
%
ha

Vinya Palau
Merlot

© D.O. Penedes
Merlot

=4 @ Crianza de 12

meses en barricas
de roble francés.
Crianza en botella
por un periodo
minimo de 6 meses.

Nativa Xarel-lo

© D.0. Penedeés

% Xarello

id Crianza sobre lias y
| un pequeno

il porcentaje

4l envejecimiento en
barricas durante 3
meses.

Agotado temporalmente

JEANLEON

Vinya Gigi
Chardonnay

© D.O. Penedes
Chardonnay

il Crianza sobre lias

gurante 6 meses en

barricas de roble

francés. Permanencia

minima de 6 meses en

botella.

V) Apto para veganos

.. CB-19 (Chenin

( | - Blanc)

! | ©D.0. Penedés
% Chenin Blanc
{ Fermentacion
en cubas de
acero inoxidable
durante 12 dias.
'\ Apto para

veganos

Stock hasta agotar
existencias



Al
DOMAINE SANTA DUC

% Grenache & Syrah
i 18 meses en fudres
= = Stockinger de roble y
e anforas terracota.

- 2018

Las Pisadas

© D.O.C. Rioja

B Tempranillo
10 meses de
crianza en barricas
de roble franceés.

Habemus Papam
© Chateauneuf-du-Pape

Aux Lieux-Dits

© Gigondas
Grenache,Syrah,
Mourvedre y Cinsault

SO i 18 meses en fudres

Stockinger de roble y
anforas terracota.

22 Pies

©D.0.C. Rioja
% Tempranillo
{iH 12 meses en roble

&% americano y francés.

:Eil‘!l(\“

v‘-'f =

SN AR

&

La Causa Pais

©valle de Itata

% Pais

# Barrica de roble
francés de segundo

1
!l: MAGARIN

Camino de
Magarin

© D.0. Rueda

% Verdejo

i Sobre lias durante
4 meses y un pequeno
porcentaje en barrica

de roble francés.

By 1 =8
CAUS4

uso durante 12 meses.

La Causa Moscatel

© Valle de Itata

% Moscatel de Alejandria
i 12 meses en acero
inoxidable sobre sus lias.

Stock hasta agotar
existencias

'i%&a‘%ﬁm: Reubicon

Amalia

© D.O. Lanzarote
% Malvasia
@Fermentacién de
15 dias. Crianza
sobre lias durante 3
meses.

20



Barbaresco
Gallina

© D.0.C.G. Barbaresco
& Nebbiolo

i 20-22 meses en
barricas de roble
francés nuevo de
tostado medio.

2011, 2013

Barolo Campe

© D.O.C.G. Barolo
Nebbiolo
= Crianza de 24
Weses en barricas de
roble francés nuevo
de tostado medio.
2007, 2011 i
_’jr?l" Apto para veganos '. =

Le Serre Nuove
dell’Ornellaia

Ornellaia

© Bolgheri D.O.C.
Superiore

% Cabernet
sauvignon, cabernet
franc, petit verdot
@ 18 meses en
barricas de roble
francés y 12 meses en meses en botella.

botella. 2015, 2016

2015, 2016 ¥ Apto para veganos

') Apto para veganos A4

Merlot, cabernet
sauvignon, cabernet
franc, petit verdot
i 15 meses en barricas
de roble francésy 6

© Bolgheri D.O.C. Rosso

e -
LA SPINETTA

Langhe Nebbiolo

©D.0.C. Langhe
Nebbiolo

& Nebbiolo

i 12 meses en barricas
de roble francés usado
de tostado medio.

'\ Apto para veganos

| 0

NI

Barolo Garretti

© D.O.C.G. Barolo
Nebbiolo
== 20 meses en
barricas de 600L de
roble francés de
tostado medio; 50%
nuevasy 50% usadas.
"\ 'Apto para veganos

Barbera d’Asti
Ca di Pian
© D.O.C.G. Barbera
d’Asti
Barbera

=u 12 meses en barricas

e roble francés de
tostado medio, algunas

nuevas y otras usadas.
' Apto para veganos

Le Volte
dell’Ornellaia

© Toscana IGT
% Merlot, cabernet

Poggio alle
Gazze

Ornellaia
Bianco

? Toscana IGT Bianco

) % Sauvignon blanc
sauvignon, e

. 0 12 meses sobre sus
sangiovese p
. lias y 3 meses en
i 12 meses en 7

. depdsitos de acero
barricas de roble oL

inoxidable con una

francés. posterior crianza en
2016, 2017 botella de 6 meses.

\¥/Apto para

© Toscana IGT Bianco
% Sauvignon blanc,
vermentino, viognier,
4yl verdicchio

§§ 6 meses en lias y 12
meses en botella.

¥’ Apto para veganos
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Cristina Pinot Noir

© Russian River Valley,
California

& Pinot noir

i Envejecimiento
durante 18 meses en
barricas de roble francés
nuevasy de un afio,
ademas de 2 anos de
envejecimiento en
botella.

E GALIFORNLA

& | or cvimn

La Masia
~ Chardonnay

© Russian River Valley,
California

B Chardonnay

@ Envejecimiento sobre
sus lias durante 9 meses,
hasta su embotellado en
verano.

E GALIFORNIA
W |SraTAINAGLE

La Masia Pinot
Noir

© Russian River
Valley, California

% Pinot noir

@ Envejecimiento
durante 10 meses en
barricas de roble
francés. Embotellado
en verano.

E GALIFORN

W D

AIMOR Rt
s

Acero Chardonnay

© Russian River Valley,
California

& Chardonnay

il Fermentacion
malolactica en acero
inoxidable. El vino
permanece en la tina
hasta su embotellado en
primavera. I
b [y

|-

)
i)

AVl RSN

iz
' Ili-{

MM T

7R

uvas B

' - 1
Wi - 3.

Mas Cavalls Pinot
Noir

© Sonoma Coast,
California

% Pinot noir

i Envejecimiento
durante 11 meses en
barricas de roble francés
de primera calidad y 2
anos mas en botella

E GALIFORNIA

Ll e

Albarino

©Russian River Valley,
California
& Albarifio

i Fermentacion en tinas

de acero inoxidable y 3-6
meses en botella.

E GALIFORN

W[

VlARl\MR l:‘.l ATE

& WiINTXY

Blanc de N01rs
Cuvée Pinot Noir

©@ Sonoma Coast,
California

& Pinot noir

B Segunda fermentacion
en botella durante 16
meses. El degiielle fue en
mayo del 2019, sin afiadir
ningun licor de g
expedicion. Wt

Agotado temporalmente

Rosaleda

@ Sonoma Coast,
California

% Pinot Noir

@ Fermentacién con
levaduras autéctonas en
tinas de acero inoxidable.

E GALIFORN

W[
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Santa Digna
Cabernet
Sauvignon

©Valle Central
& Cabernet
sauvignon

{ §ii 6 meses en

francés.
¥ Apto para

veganos

Las Mulas
Cabernet
Sauvignon

© Valle Central
@ & Cabernet
4| sauvignon
Lsovas | () 6 Meses en
~ barricas de roble
francés.
' Apto para veganos

r.s( -~ ;.\.!?.s S B '
*h.” ﬂ: ..l“ " 3

}. VA S ’.

Santa Digna

veganos

Las Mulas
Sauvignon
Blanc

© valle Central
& Sauvignon i
blanc s Mulas
§Fermentacion
durante 16 dias.
¥’ Apto para

veganos
Tapon de rosca
aftada 2020

Santa Digna

Merlot Carméneére Sauvignon
© Valle Central \ @ Vvalle Central Blanc
% Merlot Carménere © valle Central
| ul’ 6 meses en ﬁﬁ 50% del vino | % Sauvignon
| barricas de roble durante 6 meses | wBes blanc
fr’ances en barricas ’de il Fermentacion
' Apto para roble frances. durante 17 dias.
veganos ¥ Apto para V' Apto para

' veganos
Tapon de rosca
afiada 2020

Las Mulas
Cabernet
Sauvignon Rosé
© valle Central

Sauvignon blanc
@@ Fermentacion

| durante 20 dias.

V‘ Apto para veganos

Tapon de rosca aflada 2020

Santa Digna

Santa Digna
Chardonnay

© Valle Central
& Chardonnay

i Fermentacion

durante 20 dias.
E" Apto para
‘veganos

Tapon de rosca
afiada 2020

Pinot noir
il 10 meses
envejecido en

francés de
segundo uso.

Escaleras de
Empedrado

@ Vino de Chile

barricas de roble

SANTA DiGna

.........

MIGUEL TORRES

Chrle

Santa Digna
Cabernet
Sauvignon Rosé

© valle Central
Cabernet sauvignon
@ Fermentacion
durante 20 dias.
Azucar residual: 7,1 g/L
v‘ Apto para veganos

Tapon de rosca afiada 2020

Manso de
Velasco

©® valle Central
% Cabernet
Sauvignon

iiv 18 meses
envejecido en
barricas de
roble francés.
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Mencia Vintage

© D.O. Rias Baixas
& Albarifio

i Crianza sobre sus
lias finas durante 1 afio.
Finalizada la crianza,
permanece 4 afios en
depositos de acero
inoxidable.

@ D.0. Valdeorras

% Mencia

if§ Fermentado con sus
hollejos en deposito de
acero inoxidable con
temperatura controlada,
con maceracion
prefermentativa para la
extraccion de color
durante la primera.
semana a 6°C.

Paco Godello

©D.0. Navarra © D.0. valdeorras

% Tempranillo y garnacha % Mencia

i§ Garnacha: maceracion en @ Fermentacion natural
frio de 5 dias y encubado 18 a baja temperatura

dias. Tempranillo: P durante 21 dias.
- maceracion en frio 5 dias y

. encubado 15 dias.

Paco & Lola N° 12 Follas Novas Lolo Prime
© D.O. Rias Baixas © D.0. Rias Baixas © D.O. Rias Baixas © D.O. Rias Baixas © D.O. Rias Baixas
% Albarifio % Albarifio % Albarifio % Albarifio % Albarifio

i Fermentacion en
acero inoxidable a
16°C durante 21

i Fermentacion en
acero inoxidable
entre 16°C y 18°C.

i Fermentacion en
acero inoxidable a
16°C durante 21

' dias.

{i Fermentacion en
acero inoxidable a
16°C durante 12

'?» @ @ dias.
) U

i) Fermentacion en
acero inoxidable,
manteniéndose
sobre sus lias finas
hasta la
estabilizacion y
embotellado.
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Celeste .
Reserva Celeste Crianza Celeste Roble
® D.O. Ribera del ©® D.O. Ribera del © D.O. Ribera del
Due-ro. Duero Duero

o
;'”.

# Tempranillo
iy Sobre lias de 2
meses. 15 meses

o 1|li4

i
ffe
3

Sancerre Blanc

® A.0.C. Sancerre
% Sauvignon blanc
i Los mostos fermentan

W = 9017, 2018

& Tempranillo

i 24 meses, de los =
cuales 12 meses en .=, cuales 3 en barrica.

Bl en roble francés gcr)felziifcl;aar{loces y
- y americano. : :

con levaduras autodctonas
4 en cubas termorreguladas.

;Lgﬁu ' % Tempranillo
{i 4 meses, de los

¥/Apto para veganos

.
bl

Pouilly-Fumé

© A.O.C. Pouilly-Fumé

& Sauvignon blanc

i Los mostos fermentan
con levaduras autdctonas

E en cubas termorreguladas.

PAGO DEL CIELO

Celeste Verdejo

© D.O. Rueda
% Verdejo

ui g Fermentacion en

depositos de acero

. —. 1inoxidable bajo control

_ de temperatura.
U /) Apto para veganos

Azdd Jlo

Attitude Sauvignon Blanc

© Vin de pays

& Sauvignon blanc

il Los mostos fermentan con
levaduras autoctonas en cubas
termorreguladas.
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PROPIEDAD DE BODEGAS TORRES

Mas Rabell | Altos Ibéricos

Altos Ibéricos Altos Ibéricos
® D.0. Catalunya Parcelas de Graciano Reserva Crianza
g Tempranillo y ® D.O.C. Rioja ©D.0.C. Rioja ® D.0.C. Rioja
Cabernet Sauvignon Graciano & Tempranillo & Tempranillo

i Crianza durante 12
@ meses en roble americano
| yfrancés.

i 16 meses en barrica de
roble francés (parte de
barrica nueva).

: @ Tempranillo y §j 12 meses en barrica de
Cabernet Sauvignon .« « + roble francés.

¢ P AP
L N

s Sirve

. o

B P -
T

F
Pazo das | Verdeo San Valentin Mas Rabell _ DecCasta
Bruxas == ©D.0.Rueda © D.0. Catalunya © D.O. Catalunya © D.0. catalunya
' ® D.O. Rias Baixas [ \ & Verdejo % Parellada y : % Mediterraneas, % Garnacha y carifiena
# @ Albarifio 2 ®%. i Fermentacion garnacha blanca s  principalmente principalmente
6 5 § il Fermentacién 5‘_-3‘ en depésitos de @Fermentacién #e  parelladay @ Fermentacion en
siids  en depositos de ik cero inoxidable. en depdsitos de ~__ garnacha blanca depdsitos de acero
___ acero inoxidable ) Apto para »w acero inoxidable. @ Fermentacién ¢ inoxidable.
~_ durante 16 dias, a «  veganos «esh Azucar residual: ‘= endepositos de T "y" Apto para veganos
una temperatura. d 11 g/L l. acero inoxidable.
de 15-16°C | U ' Apto para |

veganos
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PROPIEDAD DE BODEGAS TORRES

0,0%

DESALCOHOLIZADO

0,0%

DESALCCHOLIZADD

0,0%

JESALCOHOLIZADD
DESALCOHOLIZADD " Natureo

Natureo Natureo

Vino desalcoholizado
% Syrah y cabernet
sauvignon

§ Fermentacion en
depositos de acero
inoxidable.

7' Apto para veganos

Vino desalcoholizado
& Muscat de Alejandria
@ Fermentacion en
depositos de acero
uiires  inoxidable.

;:'i % () Apto para veganos
vl

Vino desalcoholizado
% Garnacha y Syrah
@ Fermentacion en |
depositos de acero |
inoxidable.

) Apto para veganos

HATUREQ

a8

HATUREQ

-

Sangre de Toro
Reserva

© D.O. Catalunya
% Garnacha y syrah
i En roble durante
minimo 12 meses.

Sangre de Toro

© D.O. Catalunya
Garnacha, carifiena y

otras variedades

mediterraneas

i 6 meses en roble

americano y francés.

Solo para OFF TRADE

Sangre de Toro
Seleccion Especial

© p.0. Catalunya

% Mediterraneas,
principalmente

| garnacha y carifiena

@ En roble americano y
| francés durante 10

0,0%
Natureo DESALLOHOLIZADD
Vino espumoso
desalcoholizado
% Muscat de Alejandria
il Fermentacion en depositos
de acero inoxidable.
V") Apto para veganos

NATURED

Solo para Ecommerce
i
SangredeToro
Sangre de Toro
Ecologico

© D.O. Catalunya
Garnacha, carifiena y
otras variedades

mediterraneas
2 ‘ L .
SagredeTin @ Crianza durante 6 meses
- en roble americano y
e francés.

W soio para OFF TRADE
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Royal Tokaji Dry
Furmint

© Tokaj

Furmint
# Fermentacién en
acero inoxidable.
Posterior crianza en
barricas de madera
Iﬂu’mgara.
| 75 cl.
) Apto para veganos

La Vieille
Ferme Blanc

© AOC Luberon
Bourboulenc,
garnacha blanca,
. ugniblancy
vermentino.
{iH10% del vino
en barricas de 1
roble.

La

Cote - Rotie

© A0C Cote-Rotie

% Syrah y Viognier
{ip 15 mesesen
barricas de segundo
uso.

b
La Vieille Ferme

La Vieille La Vieille

Ferme Rosé Ferme Rouge

©AOC Luberon ©AOC Luberon

% Cinsault, Carignan,

garnacha y syrah. cinsault, garnacha
. V syrah.

@10 meses en
: barrica de roble
g francés.

Saint-Joseph

© aoc Saint-Joseph
% Syrah

10 meses en
barricas de segundo
uso.

Miraval Rosé

© AOP Cotes de
Provence

& Cinsault,
garnacha, syrahy
rolle

@ vinificado en
cubas de acero
inoxidable con
control de
temperatura.

Maison & Domaines

Les Alexandrins

Hermitage

© aoc Hermitage

% Syrah

i 15 meses, 30% en
barrica de roble
francés nuevo y 70%
en acero inoxidable.

Ty

MIRAVAL

Studio by Miraval

© IGP Méditerranée
Cinsault, garnacha,
rolle y tibouren
@) Las variedades
Cinsault y Tibouren se
vinifican en cubas de
acero inoxidable. La
garnacha y la rolle se
vinifican parcialmente
en cubas de hormigon
tulipan.



Terroir al
Limit Historic
Blanc

©®D.0.Q Priorat

% Garnacha blanca
y macabeo

il 6 meses en
depositos de
cemento.

2018

Terra de
Cuques Negre

® D.O.Q Priorat
% Carifiena y
garnacha

@& 16 meses en
foudre de 3.500
litros.

2019

Terra de Cuques

Blanc

© D.0.Q Priorat

% Pedro Ximenez y
muscat de alejandria
il 16 meses en
depositos de cemento.

2017

Arbossar

©0D.0.Q Priorat

& Carifiena

@ 16 meses en
depositos de cemento
y una pequeifia parte
en foudre.

Agotado
temporalmente

Pedra de Guix

@ D.0.Q Priorat

& Pedro Ximenez,
macabeu y garnacha
blanca

## 12 meses en
barricas de roble de
500 litros y 12 meses
en foudre.

2017

© D.0.Q Priorat
% Carifiena

@ 16 meses en
foudre.

2018

Dits del Terra

k.
1 | 4
=8
bt 1
VILA DR YORROJA

TERROLR AL LT S0C Lok

FEIOKAT

Terroir Historic
Negre

Les Tosses
@D.0.Q Priorat

©® D.0.Q Priorat & Carifiena
% Garnacha y # 16 meses en
carifiena foudre.

2015, 2016,
2017

6 meses en
depositos de cemento.

2018

Les Manyes

©® D.O.Q Priorat
% Garnacha

@ 16 meses en
depositos de
cemento.

2017
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TEHRROIR

WASE EROX PRRIY

WeNTRANT

Terroir Sense
Fronteres Negre

© D.O. Montsant

% Garnacha y carifiena
6 meses en depositos
de acero inoxidable

2018

e

Terroir Sense
Fronteres Brisat

© D.0. Montsant

% Garnacha blanca y
macabeo

@ 6 meses en depdsitos
de acero inoxidable
2019

Tl

VERTEBR)

AoNT x\:\’l

Pas de Deux

©®D.O Montsant

% Carifiena y
garnacha

@ Sin despalillar,
prensado de todo el
racimo y extraccion
muy suave.

2018

Vertebra de la
Figuera

© D.0. Montsant

% Garnacha

{i® 6 meses en depositos
cemento

2019

Guix vermell
negre

© D.O. Montsant
% Garnacha

{§P 6 meses en
anforas de terracota

X VERMEL

e d [ 2017

JELEAONE SLNSE FIEIERLS
AR TAANS
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*VENTA POR CUPOS

Unico Reserva Especial*

© D.O. Ribera del Duero

Tinto fino y cabernet sauvignon
ii En el momento en el que el endlogo
ensambla las barricas de Vega Sicilia Unico
de una afiada concreta, separa las mejores.
Y esta seleccion de barricas de diferentes
cosechas apartadas por su mayor calidad
. configuraran mas tarde el Vega Sicilia
g Unico Reserva Especial
() Apto para veganos

------

Valbuena 5°*

© D.0. Ribera del Duero

% Tinto fino

i Crianza en barrica de roble francés.
Permanecio durante 5 meses en
depositos de 20.000 litros de capacidad.
Posteriormente, 16 meses en barricas
nuevas (50% roble americano y 50%
roble francés), 4 meses en barrica
envinada y, 4 meses en tinas de madera
antes de su embotellado

‘\?' Apto para veganos

Unico*

© D.O. Ribera del Duero

% 95% tinto fino y 5%
cabernet sauvignon

{i¥ Acabada la fermentacion,
14 meses en tinas de madera,
18 meses en barrica nueva, 8
meses en barrica envinada y
24 meses en tinas de madera
de gran capacidad. El resto del
tiempo permanecio en botella
2009, 2010

(\) Apto para veganos

© D.O. Ribera del Duero

Tinto fino
@ El vino reposo en barricas
nuevas de roble francés, en las
que permanecioé durante
aproximadamente 14 meses
"r" Apto para veganos

[T T

P

Macan Clasico* VEGASICILIA

© D.0.C. Rioja

Tempranillo
{iP 12 meses en barrica francesa
de grano fino y extrafino (70%

crasico | nuevas y 30% de un vino).

Separacion a la cata de primer y
segundo vino. Posterior crianza
de dos afios en botella hasta su
comercializacion

'\ Apto para veganos

Pintia™

© D.O. Toro

% Tinta de toro

{§§ Crianza en barrica nueva durante
12 meses (75% roble francés y 25%
roble americano nuevo). El resto de la
crianza se realiza en botella

7' Apto para veganos
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Vina Esmeralda

©D.0. Penedeés

% Moscatel y
gewurztraminer

- @ Fermentacion en

| depositos de acero
| inoxidable

5. v Apto para veganos

Gran Vina Sol

© D.O. Penedeés

% Chardonnay

{# 5 meses en
barricas nuevas de
roble sobre sus lias
(' Apto para veganos

Vina Esmeralda
Rosé

/ © D.O. Catalunya
\ & Garnacha
i Fermentacién en
depositos de acero
7 inoxidable y crianza
Wi, sobre lias
'\ Apto para veganos

Viiia Sol

© D.O. Catalunya

% Parellada y
garnacha blanca
principalmente

' Apto para veganos

-----

/ 1T
C. Jmez((/ / {

Vina Esmeralda
Sparkling

% Moscatel
() Apto para veganos

-----

VinaSol

Viiia Sol Rosado

© D.O. Catalunya
% Garnacha y carifiena
principalmente

.....






BONTGA IO A FELISA

LI 0N b

Cloe Brut Nature

© Vino espumoso
% Sauvignon blanc
i 14 meses en rima.

TERRER
“.CREU

Terrer La Creu
Brut Nature

©D.0. Ccava

% Macabeu, xarel-lo y
parellada

i Crianza de minimo 16
30 meses en botella.

Cap de Rue

Cap de Ruc Brut
Nature

© D.O. Cava

% Chardonnay, xarel-lo y
macabeu

@ Las botellas han
permanecido en la cava un
minimo de 15 meses.
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MIRAVAL

Fleur de Miraval

© Champagne
& Chardonnay y pinot
noir

@ 3 anos sobre sus lias.

(0

MIGUEL TORRES
Chrle

Estelado Rosé

©@Secano Interior

& Pais

iP 24 meses, 12 sobre
sus lias.

'V Apto para veganos

VARDON KENNETT

o Hlargmrie: o bty

Cuvée Esplendor de
Vardon Kennett

© vifiedos de altura en el
Penedes
% Pinot noir, chardonnay y un

& Dpequerio porcentaje de xarello

@ Nace de vifiedos propios en
altura, a mas de 500 metros
sobre el nivel del mar. Crianza
de 30 meses en botella.
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K
Black Label Rosé Label White Label ,@Zgjﬁ&
© A.0.C. Champagne © A.0.C. Champagne ©A.0.C. Champagne
% Chardonnay, pinot noir & Chardonnay, pinot noir Chardonnay, pinot noir
y pinot meunier y pinot meunier y pinot meunier
@Minimo de 3 afios de @ Minimo de 3 afios de @ Minimo de 3 afios de
envejecimiento en envejecimiento en . envejecimiento en bodega.
bodega. bodega. Jumenw. ¥ Apto para veganos
V) Apto para veganos _.Ix,:_Apto para veganos e

Lanson Extra Age

Clos Lanson Lanson Extra Age Brut

® A.0.C. Champagne Blanc de Blancs © A.0.C. Champagne

% Chardonnay ® A.0.C. Champagne & Chardonnay y pinot
p Fermentacion % Chardonnay ’H‘ou"' . i

controlada en barricas 5 Minimo de 5 afios de w Mlplmo .de 5 afios de

de madera. envejecimiento en bodega. envejecimiento en

bodega.
" .
© Apto para veganos ¢ Apto para veganos

{ w,; Apto para veganos
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. 93 T REAT A2 o ARG, ek
' g RODTGA TIOR A FELTSA FincaSandoval
Bunsn Purcirrs e RoTHscHiILh FAMILIA CASTANO e
_ TP ﬂtfﬂpl‘ Plomaitioll
Réserve Mouton Chateau Coutet Castaio BF Vino Cuvée Cecilia
Cadet Sauternes ler Cru Classé de Monastrell Dulce Maestro ©D.0. Manchuela
gA.O.C. Sauternes m gauter nes-Barsac ©p.0. Yecla © Vino de Malaga AleSjZflaclifxl*iS; moscatel de
Sémillon, sauvignon A.O.C. Sauternes-Barsac Monastrell Moscatel de & <
blanc y muscadelle | % Sémillon, sauvignon {§§ 6 meses en barricas de Alejandria W Vino naturalmente ;
o 1 Centro . ’ pry ) dulce de vendimia tardia
W)Crianza en e : 4 blanc y muscadelle roble. W49 dias q ificad 1
Vinicola Mouton Cadet.  S&G5%" {§§16-18 meses de Azucar residual: 180 gr/L fermentando, Vi@ﬁl;V&lS pasiticadas en a
Azucar residual: 100g/L " maduracion. [ 50cl alcanzando los . . )
2016, 2017 Aztcar residual: 138,5 g/L \/) Apto para veganos 15°. %2511(;:2{ residual: 150 g/L
/) Apto para veganos - | i 2002, 2007, 2012 L=
= B Lkl
LA SPINETTA
ﬁ Floralis Moscato D’Asti Blue Label 5 Essencia Late Harvest 2017
' i i Puttonyos :
. Bricco Quaglia y © Tokaj % Tokaj
ino de licor : Aszu Furmint, harslevelt
. " D.0.C.G. Moscato © Toka . ’ ’
% Mo§catel de A’Igjandrla ? Asti Furn{int harslevelii @ Elaborado a partir de moscatel amarilla y
{§i# 1 afio en depositos de Moscatel y moscatel’ uvas botritizadas. kovérszolo

Azucar residual: 450 g/L
'37,5 cl.
v Apto para veganos

§p 2 anos en barrica de

roble hungaro y 1 afio

en botella.

Azucar residual: 162 g/L
0

| 50clL

v Apto para veganos

{ii§ Fermentacién en
depositos de acero
inoxidable. Crianza en
barricas de roble hungaro.
Azucar residual: 101 g/L
350 cl.
[ 'Apto para veganos

acero inoxidable y 2-4
meses de envejecimiento
en botella.

Azucar residual: 173,80 g/L
50 cl.

{@m UN mes en
autoclaves a 15°C.
Vino espumoso
| Azucar residual: 120 g/L
n
i 75 cl
(\7) Apto para veganos

......

38



Dow’s Fine White

© D.O. Oporto

& Codega, Rabigato,
Viosinho y otras variedades
@ 3 afios en barricas de
roble.

Dow’s 10 Years Old
Tawny

© D.O. Oporto

% Touriga nacional,
touriga francesa, tinta
barroca, tinta roriz
(tempranillo) y tinto cdo
i 10 afos en barricas de

Dow’s Fine Ruby

©D.0. Oporto

& Touriga nacional,
touriga francesa, tinta
barroca, tinta roriz
(tempranillo) y tinto cdo
i 3 anos en barricas de
roble.

Azucar residual: 100 g/L

Dow’s 20 Years Old
Tawny

© D.O. Oporto

& Touriga nacional, touriga

francesa, tinta barroca,
tinta roriz (tempranillo) y
tinto cao

# 20 afios en barricas de
roble.

roble. ' . tual
Azucar residual: 64,6 g/L - Azucar residual: 74,8 g/L

Dow’s Late bottled
Vintage

@ D.O. Oporto

% Touriga nacional,
touriga francesa, tinta
barroca, tinta roriz
(tempranillo) y tinto cédo
# 72 meses en barrica de
roble.

Azucar residual: 105 g/L
V' Apto para veganos

Dow’s 30 Years Old
Tawny

©@ D.O. Oporto

& Touriga nacional,
touriga francesa, tinta
barroca, tinta roriz
(tempranillo)

i 30 afios en barricas de
roble.

Azucar residual: 83,3 g/L

SYMINGTON

Dow’s Fine Tawny

© D.0. Oporto

% Touriga nacional, touriga
francesa, tinta barroca, tinta
roriz (tempranillo) y tinto
cao

il Envejecido durante una
media de 36 meses en
pequenias barricas de roble.
Azucar residual: 95 g/L

Dow’s 40 Years Old
Tawny

@ D.O. Oporto

% Touriga nacional,
touriga francesa y tinta
roriz (tempranillo)

@ 40 afios en barricas de
roble.

Azucar residual: 78 g/L
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Altos Ibéricos
Crianza

@D.0.C. Rioja

& Tempranillo

i Crianza durante

| 12 meses en roble
americanoy

fﬂrancés

| 18,70cl. / 37,50cl.

Viia Sol

©D.0. Catalunya
& Parellada y
garnacha blanca
principalmente

' 18,70 cl. // 37,50 cl.
) Apto para veganos

. .‘ 7 -
str}‘g);d

——————as

_ | 18,70 cl. / 37,50 cl.

g8 : inoxidable bajo control
~ detemperatura ‘ ¥ Apto para veganos

i ' 37500 £

Sangre de Toro

Coronas De Casta

@ D.o. Catalunya
© D.O. Catalunya ©D.0. Catalunya Garnacha,
% Tempranillo y % Garnachay carifiena y otras
cabernet sauvignon carifiena variedades
W Crianza durante principalmente mediterraneas

12 meses en roble @ Fermentacionen & _ {§j) Crianza durante 6

americano'y & . depositosde acero =  meses en roble

franceés - ©  inoxidable bajo ~ americanoy francés
—____ control de

1
_ | 18,70 cl. / 37,50cl.
] temperatura ;

! 18,70cl./37,50cl. ==
) Apto para veganos

Black Label

© A.0.C. Champagne

% Chardonnay, pinot noir
y pinot meunier

@ Minimo de 3 afios de
envejecimiento en bodega
L 37,50 cl.

San Valentin

© D.O. Catalunya
% Parellada y
garnacha blanca
§ Fermentacién en
depositos de acero

Azucar residual: 11 g/L ?;ff""""' """

'V¥) Apto para veganos

Viiha Esmeralda

@ D.0. Penedés

& Moscatel y
gewurztraminer
 fiFermentacion en
| depésitos de acero
inoxidable bajo
control de
temperatura

L 37,50 cl.

Rosé Label

© A.0.C. Champagne
% Chardonnay, pinot noir
y pinot meunier

@ Minimo de 3 anos de

envejecimiento en

1 bodega.

20 cl.

j ' Apto para veganos



